
Unsere Stammgäste, die aus ganz Polen und der Welt zu uns kommen, 
erinnern sich sicher noch an die Anfänge des Restaurants Kutter - ein 
kleiner Raum mit etwa einem Dutzend Tischen, einem Kaminfeuer 

und einer ungewöhnlichen Bar aus einem echten Fischerboot. Wenn man 
dazu noch eine große Auswahl an leckeren Gerichten hinzufügt, ist es kein 
Wunder, dass es nicht einfach war, im Kutter einen freien Tisch zu  
bekommen. 

Wir servieren vor allem Fischgerichte, die nach traditionellen Rezepten 
zubereitet werden, meist auf Basis von unserem fangfrischen Fisch. Wir emp-
fehlen auch unsere eigenen Produkte (u.a. Fisch aus unserer Räucherei), Fle-
ischgerichte, gegrillte Speisen, Suppen und leckere Pizza. Alles wird vor Ort 
zubereitet, erst kurz vor dem Servieren. Bitte haben Sie also Geduld, wenn  
Sie einige Minuten auf Ihr Essen warten müssen.

Die Zeit wird sich bestimmt nicht in die Länge ziehen. Die Gäste können 
sich anschauen, wie Hel vor vielen Jahren aussah - an den Wänden haben 
wir eine reiche Sammlung von Reproduktionen von Vorkriegspostkarten.

Einige Postkarten sind über 100 Jahre alt. 

Und wenn Sie Ihren Aufenthalt in Hel genossen haben, sagen wir Ihnen, 
was Sie tun müssen, um nächstes Jahr wiederzukommen. Neben der 
Treppe, die zum Zimmer im Obergeschoss führt, steht  

eine Holzskulptur eines Fischers, der seine Trophäe in den Händen hält - 
einen riesigen Lachs. Berühren Sie einfach den Schwanz des Fisches  
und denken Sie an einen Wunsch - er wird mit Sicherheit in Erfüllung gehen. 
Überzeugen Sie sich selbst!

Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!
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Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
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śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa
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Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
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Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
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Kaszanka 28,00 zł
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Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S



Hering in Sahne 

QR CODE
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Menu: PL, EN, DE

ul. Wiejska 88, 84-150 Hel
Tel.  +48 58 675 00 48

www.kutter.pl
restauracja@kutter.pl

 +48 502 26 22 22 / +48 512 222 032

Alle Preise sind in PLN angegeben und beinhalten die MwSt.

Die Küche ist offen
von 8:00 bis 23:00 Uhr (VII-IX)
von 9:00 bis 22:00 Uhr (X-VI)

Allergene: 1. Gluten; 2. Krebstiere; 3. Eier; 4. Fische; 5. Erdnüsse; 6. Soja; 7. Milch und Laktose;
8. Nüsse; 9. Sellerie; 10. Senf; 11. Sesam; 12. Schwefeldioxid; 13. Lupine; 14. Mollusken

Die Gewichte der Gerichte werden nach der folgenden Formel beschrieben;  
Gewicht des Hauptprodukts / Gewicht der Zusatzstoffe

Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

Folgen Sie uns in den sozialen Medien:

@restauracja_kutter
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ul. Wiejska 88, 84-150 Hel
tel. +48 58 675 00 48
tel. kom. 502 26 22 22

www.kutter.pl
restauracja@kutter.pl

dostawa na telefon: 502 26 22 22
w sezonie – od 11.00 do 23.00

poza sezonem – od 11.00 do 22.00

Kuchnia czynna
od 8.00 do 23.00 (w sezonie)

od 9.00 do 23.00 (poza sezonem)

Wszystkie ceny zostały podane w PLN i zawierają podatek VAT

Dorsz i łosoś zapieczone z ziemniakami, papryką, czerwoną cebulą, 
pieczarkami oraz serem grzybowym

Smażone ryby: śledź, łosoś, dorsz, flądra, 
podane z ziemniakami, sosem tzatziki,  

mieszanymi sałatami z domowym sosem winegret

duszone w sosie kurkowym  
z pulkami i kiszoną kapustą

podany z pulkami 

z rodzynkami i śliwką 
podany z pieczywem i masłem

Dorsz i łosoś zapieczone z ziemniakami, papryką, 
czerwoną cebulą, pieczarkami oraz sosem grzybowym

Gołąbki z ryb bałtyckich

Półmisek rybaka dla dwojga    

Śledź w śmietanie

Śledź na słodko

Helskie frykasy
Dorsz i łosoś zapieczone z ziemniakami, papryką, czerwoną cebulą, 

pieczarkami oraz serem grzybowym

KUTTROWE
SPECJAŁY

129,00 zł

43,00 zł

29,00 zł

27,00 zł

43,00 zł

ul. Wiejska 88, 84-150 Hel
tel. +48 58 675 00 48
tel. kom. 502 26 22 22

www.kutter.pl
restauracja@kutter.pl

dostawa na telefon: 502 26 22 22
w sezonie – od 11.00 do 23.00

poza sezonem – od 11.00 do 22.00

Kuchnia czynna
od 8.00 do 23.00 (w sezonie)

od 9.00 do 23.00 (poza sezonem)

Wszystkie ceny zostały podane w PLN i zawierają podatek VAT
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1,3,4,7
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4,7
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1,4,7
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300g

1,4,7
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450gSmażone ryby: śledź, łosoś, dorsz, flądra, 

podane z pieczonymi ziemniakami i z sosem tzatziki,  
mieszanymi sałatami z domowym sosem winegret

duszone w sosie kurkowym  
z pulkami i kiszoną kapustą

z jabłkiem, ogórkiem kiszonym i cebulą
podany z pulkami 

z rodzynkami, śliwką i morelą 
podany z pieczywem i masłem

Gołąbki z ryb bałtyckich

Półmisek rybaka dla dwojga    

Śledź w śmietanie

Śledź na słodko
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Dorsz i łosoś zapieczone z ziemniakami, papryką, czerwoną cebulą, 
pieczarkami oraz serem grzybowym

Smażone ryby: śledź, łosoś, dorsz, flądra, 
podane z ziemniakami, sosem tzatziki,  
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z pulkami i kiszoną kapustą

podany z pulkami 

z rodzynkami i śliwką 
podany z pieczywem i masłem

Dorsz i łosoś zapieczone z ziemniakami, papryką, 
czerwoną cebulą, pieczarkami oraz sosem grzybowym

Gołąbki z ryb bałtyckich

Półmisek rybaka dla dwojga    

Śledź w śmietanie

Śledź na słodko

Helskie frykasy
Dorsz i łosoś zapieczone z ziemniakami, papryką, czerwoną cebulą, 

pieczarkami oraz serem grzybowym

KUTTROWE
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Dorsz i łosoś zapieczone z ziemniakami, papryką, 
czerwoną cebulą, pieczarkami oraz sosem grzybowym

Helskie frykasy 49,00 zł
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Dorsz i łosoś zapieczone z ziemniakami, papryką, 
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podany z pieczywem i masłem
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PLN 49,00
1,3,4,6,7,9,10

gebratene Fische: Hering, Lachs, Dorsch,  
Flunder serviert mit Kartoffeln, Tsatsiki, 

Salatmischung mit hausgemachter Vinaigrette

gedünstet in Pfifferlingsoße 
mit Pellkartoffeln und Sauerkraut

mit Apfel, eingelegter Gurke und Zwiebel 
mit Pellkartoffeln

mit Zwiebel, Sauergurke und Dill
mit Brot und Butter

Ostseefischkohlroulade

Fischerplatte für Zwei   

Hering in Sahne 

                   Hering in kaschubischem Olivenöl 

KUTTER-
SPEZIALITÄTEN

150g
150g

150g
100g

Leckereien von Hel
Dorsch und Lachs überbacken mit Kartoffeln,  

Paprika, roten Zwiebeln, Champignons und Pilzsoße

180g
200g

180g
300g

800g
450g

 +48 502 26 22 22 / +48 512 222 032

Alle Preise sind in PLN angegeben und beinhalten die MwSt.

mit Speck
Kaschubische Dorsch - Frikadelle 180g

300g
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Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Śniadanie rybaka 32,00 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,  
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,  
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra   29,00 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami, 
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza 29,00 zł
jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem, mieszane sałaty  
z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego 29,00 zł
rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa, 
kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege) 29,00 zł
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,  
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami

Jajecznica na maśle  13,00 zł
(3 jajka), z cebulą lub boczkiem  

Swojskie parówki z wody (2 szt.)   9,00 zł
Deska serów   26,00 zł
Deska swojskich wędlin   28,00 zł
Deska swojskich wędlin i serów   28,00 zł
Pieczywo (2 szt.)   5,00 zł
Masło  6,00 zł

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Zupy
Pikantna zupa rybna  250 ml 15 zł
Łagodna zupa rybna 250 ml  15 zł
z zielonymi warzywami
Domowy rosół z makaronem i warzywami 250 ml 10 zł
Pomidorowa z makaronem  250 ml 11 zł
Żurek na wędzonce   250 ml 16 zł
podany z mięsnym gołąbkiem, białą kiełbasa i pieczywem
Barszcz czerwony  250 ml 14 zł
podany z domowym pasztecikiem

Dania rybne
Smażony filet z dorsza 200 g 38 zł
podany z masłem czosnkowym, frytkami i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 39 zł
podany z musem ziemniaczanym, sosem koperkowo-czosnkowym
i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 41 zł
podany na gniecionych ziemniakach z kurkami w śmietanie
i surówką
Pieczony filet z dorsza 200 g 46 zł
podany na gniecionych ziemniakach z boczkiem i ziołami,
sosem krewetkowym oraz orzeźwiającą sałatką
Pieczony filet z dorsza w papilocie 200 g 42 zł
w aromacie cytrusów i tymianku, podany z ryżem i warzywami
Grillowany filet z łososia 200 g 43 zł
podany z frytkami i surówką
Pieczony filet z łososia 200 g 45 zł
w aromacie cytrusów, podany z pieczonym ziemniakiem i sosem tzatziki
Pieczony filet z halibuta w papilocie 200 g 42 zł
podany z pieczonymi ziemniakami w aromacie czosnku
i fasolką szparagową
Smażony filet z sandacza 200 g 39 zł
podany ze smażonymi ziemniakami, warzywami, sosem tzatziki i surówką
Smażony turbot  (Cena zależna od wagi ryby)
podany z frytkami i zestawem surówek

(tusza turbot 100 g – 15 zł + zestaw 14 zł)
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Śniadanie rybaka 39,00 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,  
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,  
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra   38,00 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami, 
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza 38,00 zł
jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem, mieszane sałaty  
z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego 36,00 zł
rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa, 
kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege) 38,00 zł
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, tatar z awokado,  
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami

Jajecznica na maśle  17,00 zł
(3 jajka), z cebulą lub boczkiem  

Parówki z wody (2 szt.)   11,00 zł
Deska serów   33,00 zł
Deska wędlin własnego wyrobu 38,00 zł
Deska wędlin własnego wyrobu i serów   38,00 zł
Pieczywo własnego wypieku (3 szt.)   7,00 zł
Masło  8,00 zł

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa
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Bufet śniadaniowy
od 8.00 do 11.00

cena – 34,90 zł / 1 os.
dzieci do 5 lat – bezpłatnie

dzieci od 6 do 8 lat – 17 zł / 1 os.

Zupy
Pikantna zupa rybna  250 ml 15 zł
Łagodna zupa rybna 250 ml  15 zł
z zielonymi warzywami
Domowy rosół z makaronem i warzywami 250 ml 10 zł
Pomidorowa z makaronem  250 ml 11 zł
Żurek na wędzonce   250 ml 16 zł
podany z mięsnym gołąbkiem, białą kiełbasa i pieczywem
Barszcz czerwony  250 ml 14 zł
podany z domowym pasztecikiem

Dania rybne
Smażony filet z dorsza 200 g 38 zł
podany z masłem czosnkowym, frytkami i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 39 zł
podany z musem ziemniaczanym, sosem koperkowo-czosnkowym
i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 41 zł
podany na gniecionych ziemniakach z kurkami w śmietanie
i surówką
Pieczony filet z dorsza 200 g 46 zł
podany na gniecionych ziemniakach z boczkiem i ziołami,
sosem krewetkowym oraz orzeźwiającą sałatką
Pieczony filet z dorsza w papilocie 200 g 42 zł
w aromacie cytrusów i tymianku, podany z ryżem i warzywami
Grillowany filet z łososia 200 g 43 zł
podany z frytkami i surówką
Pieczony filet z łososia 200 g 45 zł
w aromacie cytrusów, podany z pieczonym ziemniakiem i sosem tzatziki
Pieczony filet z halibuta w papilocie 200 g 42 zł
podany z pieczonymi ziemniakami w aromacie czosnku
i fasolką szparagową
Smażony filet z sandacza 200 g 39 zł
podany ze smażonymi ziemniakami, warzywami, sosem tzatziki i surówką
Smażony turbot  (Cena zależna od wagi ryby)
podany z frytkami i zestawem surówek

(tusza turbot 100 g – 15 zł + zestaw 14 zł)
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Fischerfrühstück
Butter-Rührei, Wurstaufschnitt aus heimischer Produktion, Käse,  
Quark mit Schnittlauch, Fruchtjoghurt aus heimischer Produktion,  
eine Mischung von Salaten mit Gemüse und Vinaigrette, Backwaren und Butter

Kapitänsfrühstück    
Spiegelei mit Speck aus heimischer Produktion, Wurstaufschnitt  
aus heimischer Produktion, Fruchtjoghurt aus heimischer Produktion,  
eine Mischung von Salaten mit Gemüse und Vinaigrette, knuspriger Toast

Piratenfrühstück
Butter-Rührei, Käseplatte, Quark mit Schnittlauch, eine Mischung von Salaten  
mit Gemüse und Vinaigrette, Backwaren und Butter  

Matrosenfrühstück
Croissant, Pfannkuchen mit Marmelade, Obstsalat, 
Kakao mit Schlagsahne

Seebärenfrühstück
eine Mischung von Salaten mit Gemüse und Hummus Vinaigrette, 
Avocado-Tatar, Maisgrieß auf Kokosmilch mit Obst,  Backwaren

Butter-Rührei  	
(3 Eier), mit Zwiebel oder Speck  

Wiener Würstchen (2 St.)	
Käseplatte	
Hausgemachte Aufschnittplatte	
Hausgemachte Aufschnitt und Käseplatte 	
Selbstgemachtes Brot (3 St.)	
Butter	
	

FrÜhstÜck
serviert bis 11:00 Uhr  

Tee oder Kaffee im Preis eines jeden Sets enthalten  
außer Matrosenfrühstück
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	 PLN 49,00 
 

	 PLN 47,00

	 PLN 38,00
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Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Śniadanie rybaka 32,00 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,  
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,  
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra   29,00 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami, 
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza 29,00 zł
jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem, mieszane sałaty  
z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego 29,00 zł
rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa, 
kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege) 29,00 zł
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,  
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami

Jajecznica na maśle  13,00 zł
(3 jajka), z cebulą lub boczkiem  

Swojskie parówki z wody (2 szt.)   9,00 zł
Deska serów   26,00 zł
Deska swojskich wędlin   28,00 zł
Deska swojskich wędlin i serów   28,00 zł
Pieczywo (2 szt.)   5,00 zł
Masło  6,00 zł

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Zupy
Pikantna zupa rybna  250 ml 15 zł
Łagodna zupa rybna 250 ml  15 zł
z zielonymi warzywami
Domowy rosół z makaronem i warzywami 250 ml 10 zł
Pomidorowa z makaronem  250 ml 11 zł
Żurek na wędzonce   250 ml 16 zł
podany z mięsnym gołąbkiem, białą kiełbasa i pieczywem
Barszcz czerwony  250 ml 14 zł
podany z domowym pasztecikiem

Dania rybne
Smażony filet z dorsza 200 g 38 zł
podany z masłem czosnkowym, frytkami i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 39 zł
podany z musem ziemniaczanym, sosem koperkowo-czosnkowym
i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 41 zł
podany na gniecionych ziemniakach z kurkami w śmietanie
i surówką
Pieczony filet z dorsza 200 g 46 zł
podany na gniecionych ziemniakach z boczkiem i ziołami,
sosem krewetkowym oraz orzeźwiającą sałatką
Pieczony filet z dorsza w papilocie 200 g 42 zł
w aromacie cytrusów i tymianku, podany z ryżem i warzywami
Grillowany filet z łososia 200 g 43 zł
podany z frytkami i surówką
Pieczony filet z łososia 200 g 45 zł
w aromacie cytrusów, podany z pieczonym ziemniakiem i sosem tzatziki
Pieczony filet z halibuta w papilocie 200 g 42 zł
podany z pieczonymi ziemniakami w aromacie czosnku
i fasolką szparagową
Smażony filet z sandacza 200 g 39 zł
podany ze smażonymi ziemniakami, warzywami, sosem tzatziki i surówką
Smażony turbot  (Cena zależna od wagi ryby)
podany z frytkami i zestawem surówek

(tusza turbot 100 g – 15 zł + zestaw 14 zł)
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Śniadanie rybaka 39,00 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,  
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,  
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra   38,00 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami, 
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza 38,00 zł
jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem, mieszane sałaty  
z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego 36,00 zł
rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa, 
kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege) 38,00 zł
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, tatar z awokado,  
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami

Jajecznica na maśle  17,00 zł
(3 jajka), z cebulą lub boczkiem  

Parówki z wody (2 szt.)   11,00 zł
Deska serów   33,00 zł
Deska wędlin własnego wyrobu 38,00 zł
Deska wędlin własnego wyrobu i serów   38,00 zł
Pieczywo własnego wypieku (3 szt.)   7,00 zł
Masło  8,00 zł

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa
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Bufet śniadaniowy
od 8.00 do 11.00

cena – 34,90 zł / 1 os.
dzieci do 5 lat – bezpłatnie

dzieci od 6 do 8 lat – 17 zł / 1 os.

Zupy
Pikantna zupa rybna  250 ml 15 zł
Łagodna zupa rybna 250 ml  15 zł
z zielonymi warzywami
Domowy rosół z makaronem i warzywami 250 ml 10 zł
Pomidorowa z makaronem  250 ml 11 zł
Żurek na wędzonce   250 ml 16 zł
podany z mięsnym gołąbkiem, białą kiełbasa i pieczywem
Barszcz czerwony  250 ml 14 zł
podany z domowym pasztecikiem

Dania rybne
Smażony filet z dorsza 200 g 38 zł
podany z masłem czosnkowym, frytkami i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 39 zł
podany z musem ziemniaczanym, sosem koperkowo-czosnkowym
i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 41 zł
podany na gniecionych ziemniakach z kurkami w śmietanie
i surówką
Pieczony filet z dorsza 200 g 46 zł
podany na gniecionych ziemniakach z boczkiem i ziołami,
sosem krewetkowym oraz orzeźwiającą sałatką
Pieczony filet z dorsza w papilocie 200 g 42 zł
w aromacie cytrusów i tymianku, podany z ryżem i warzywami
Grillowany filet z łososia 200 g 43 zł
podany z frytkami i surówką
Pieczony filet z łososia 200 g 45 zł
w aromacie cytrusów, podany z pieczonym ziemniakiem i sosem tzatziki
Pieczony filet z halibuta w papilocie 200 g 42 zł
podany z pieczonymi ziemniakami w aromacie czosnku
i fasolką szparagową
Smażony filet z sandacza 200 g 39 zł
podany ze smażonymi ziemniakami, warzywami, sosem tzatziki i surówką
Smażony turbot  (Cena zależna od wagi ryby)
podany z frytkami i zestawem surówek

(tusza turbot 100 g – 15 zł + zestaw 14 zł)

1,3,7,11

10

7,10

Lachstatar	
mit Marinaden, Wachtelei, Backwaren und Butter serviert

Tatar vom Rinderfile	
serviert mit Gurkenmayonnaise und Marinaden, Wachtelei, Backwaren und Butter

Heringtatar	  
mit Marinaden, Backwaren und Butter serviert

Hering in drei Varianten:	  
in kaschubischem Olivenöl; in Sahne; in Gewürzmarinade
(mit Backwaren und Butter serviert)

Gedünsteter Shrimps in Beurre Blanc Soße 
mit Spargel, Kirschtomaten, Knoblauch, Chili und Petersilie, 
serviert mit Toast

Miesmuschel 
gedünstet in einer feinwürzigen Sauce aus Tomaten, Sellerie, 
Paprika, mit Toast serviert

Hausgemachte Aufschittplatte

Hausgemachte Aufschittplatte und Käseplatte

Gewürzter Toast mit Knoblauchbutter	

Gewürzter Toast  mit Schinkenspeck, Käse, Tomate  
und Spiegelei  

Gewürzter Toast  mit Räucherlachs (unsere Eigenprodukt), 
Crème freîche, marinierten Zwibeln 

Toasts
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Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

1,4,7

180g
300g

Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

Würzige Fischsuppe	

Milde Fischsuppe

Brühe mit Hausgemachten Nudeln, Gemüse und Fleisch

Tomatensuppe mit Hausgemachten Nudeln

Saure Mehlsuppe auf Räucherspeck
mit Hausgemachten Weißwurst, Kartoffelpüree mit Speck und Ei serviert

	

Gebratenes Dorschfilet  
serviert mit Pommes und Salat

Gebratenes Dorschfilet  
mit Knoblauchbutter, Pommes und Rohkost serviert

Gebratenes Dorschfilet 
auf Kartoffelpüree mit Pfifferlingen mit Sahne  
und Rohkost serviert

Gebratenes Seehechfilet 
serviert mit Pommes und Salat

Gebratenes Dorschfilet 
serviert auf Stampfkartoffeln mit Speck und Kräutern, 
Shrimpsoße und erfrischendem Salat

Gebratenes Dorschfilet
in Aroma Von Zitrusfruchten mit geröstetem GemÜse und Kartoffeln

Gegrilltes Lachsfilet
mit Pommes und Rohkost serviert

Gebratenes Lachsfilet
mit Chimichurri und GrÜnkohl

Gebackenes Heilbuttfilet im Blätterteig
serviert mit Kartoffelauflauf und grünen Bohnen
mit Buttersemmelmehl

Gebratenes Zanderfilet
serviert auf Kartoffelgratin, mit Pilzsauce und Salat

Gebratener Steinbutt (Preis ist abhängig vom Gewicht des Fisches)

Suppen

Fischspeisen

(Steinbutthälfte 100 g – PLN 33 + Set PLN 31)
1,4,7

Waage
300g



	 PLN 154,00

	 PLN 53,00

	 PLN 49,00

	 PLN 52,00

	 PLN 47,00

	 PLN 44,00

	 PLN 55,00

	 PLN 39,00

	 PLN 66,00

	 PLN 59,00

	 PLN 145,00

	 PLN 49,00

	 PLN 49,00

	 PLN 35,00

1,3,7,11

1,3,11

7,9,10

1,3,7,11

7,10

1,7,10

7,10

7,10

1,7

1,3,7,11

1,3,7,9,11

7,10

1,4,7

1,4

190g
300g

180g
300g

180g
300g

180g
300g

180g
300g

350g
300g

180g
300g

170g
300g

300g
300g

230g
300g

180g
300g

800g
450g

180g
50g

300g
300g

Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

SStali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S
Kapitänsfleischplatte für zwei
vier Fleischsorten; Schweinekamm, Schweinsrücken, Hühnerbrust, 
Schweinefilet, serviert mit gegrilltem Gemüse, Kartoffeln, Tsatsiki-Soße 
und Salatmischung mit hausgemachter Vinaigrette- Soße

Gebratener Schweinsrücken mit Knochen
mit Stampfkartoffeln und gebratenem Sauerkraut serviert

Panierte Hühnerbrust mit Pfifferlingen in Sahne 
serviert mit Kartoffelpüree und Salatgarnitur

Hühnerbrust mit Spinat und Feta-Käse gefüllt 
mit Pommes und Salatmischung serviert

Schnitzel de Volaille 
mit Pommes und Salat serviert

Panierte Hühnerbrust 
mit Pommes und Rohkostmischung serviert

Gebratenes Eisbein 
serviert mit Kartoffeln, gebratenem Sauerkraut, 
Meerrettich und Senf

Hausgemachte Frikadelle
serviert mit Kartoffelpüree und Buttererbsen mit Karotte

Eingelegtes Entenbein
mit gebratenen Kartoffeln, Rotkohl mit Moosbeere und Eintopfsoße serviert

Gebratene BBQ-Rippchen
mit gebratenen Kartoffeln und eingemachten Gurkensalat serviert

Rinderfiletsteak
mit gebratenen Kartoffeln und Tsatsiki, Pfeffersoße 
und erfrischendem Salat serviert

Gegrilltes Schweinekammsteak
mit gebratenen Kartoffeln und Gemüse serviert

Fleischspeisen

Gebratene Flunder
mit Pommes und Rohkost serviert	

Gebratene Herings
mit Backwaren und Butter serviert
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Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!
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Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S Pommes frites  	
Pommes frites aus Süßkartoffeln	
Salzkartoffeln (Stampfkartoffeln)  	
Backkartoffel mit Tsatsiki	
Gebackenen Kartoffeln	
Ganze Kartoffeln	
Backwaren 3 Stück	
Pizzabrot mit Knoblauch und Oregano 	
Gegrilltes Gemüse mit Käse Grana Padano	
Buttererbsen mit Möhren	
Pfifferlingsoße	
Erfrischender Gemüsesalat	
Gebratener Kohl 	
Salatteller	
Sauerkraut 	
Weißkohlsalat 	
Möhrensalat	
Rote Rüben	
Salzgurke	

Gebratenes Dorschfilet  	
Gegrilltes Lachsfilet	
Gebratenes Heilbuttfilet	
Steinbutt – Hälfte 	
Zanderfilet 	 0
Gebratene Flunder	
Gegrillte Hähnchenbrust	
Gegrillter Schweinekamm mit Knoblauchbutter	

Beilagen

Fisch und fleisch

Preis für 100gr   
Fisch nach Gewicht
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	 PLN 32,00
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	 PLN 41,00
1

350g

400g
1,8

1,10

180g
300g

250g
1,3,7,10

250g
1,3,4,10

250g
1,2,10

250g
1,3,10
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Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

SStali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

Kleine Hänchenfilets im Panko-Paniermehl	
mit Pommes und Salat

Goldene Dorschstäbchen 	
mit Pommes und Salat

Spaghetti	
in Tomatensoße mit Fleisch und Käse

In Butter gebratene Pfannkuchen	  
gefüllt mit Quark, Erdbeermarmelade

Salat mit langsam gebratenem Roastbeef	  
Roastbeef, Kopfsalat, knackiges Sauerkraut, rote Zwiebeln, Essiggurken, 
Kirschtomaten, Honig-Senf-Dressing, Croutons

Garnelensalat	  
Garnelen, Kopfsalat, frische Gurken, Granatapfel, Chimichurri-Sauce
Spinat und Schnittlauchmayonnaise, Croutons

Salat mit gebackenem Lachs	  
Lachs, Salate, Kapern, rote Zwiebel, Basilikum, 
Honig-Senf-Dressing

Salat mit Hähnchen	  
Salate, Hähnchen, Kirschtomaten, rote Zwiebel, Croutons,
Grana Padano, Vinaigrette-Dressing, Spinat und Schnittlauchmayonnaise

Kohlrouladen mit Buchweizen in weißer Gemüsesauce	  
serviert mit gerösteter Roter Bete und Bohnen, Grünkohlsalat und eingelegtem Fenchel

Nudeln in Pilzsauce	  
mit Zucchini, Paprika, Möhren, Petersilie, veganem Parmesan

Kartoffel-Gemüse-Piroggen	  
in Olivenöl gebraten mit Zucchini, Tomaten, 
Zwiebeln, Paprika und Petersilie

KindermenÜ

Salate

Vegetarische Gerichte
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Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

SStali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

Polnische Piroggen (6 St.)  	
gebraten mit Zwiebel und Speck

Piroggen mit Ente (6 St.) 	
serviert auf Rotkohlpüree mit dunkler Soße

Piroggen mit saisonbedingten Früchten (6 St.)	
serviert mit saurer Sahne

Hausgemachte Nudeln mit Lachs	
Lachs, Basilikumpesto, Chorizo, Spinat, Knoblauch, 
Kirschtomaten, Grana Padano

Hausgemachte Nudeln Creme Di Pomidoro 	
Cremige Tomatensoße, Chili, Petersilie, 
Grana Padano

Hausgemachte Nudeln mit Bolognesesauce	
Tomatensoße mit Fleisch, Grana Padano

Hausgemachte Nudeln mit Huhn (pikant)	
Hähnchen, Sahnesauce mit Trüffeln, Gerösteter Knablauch, 
Kaschubische Pancetta, Grana Padano

Margherita	
Tomatensoße /Mozzarella/frischer Basilikum

Fungo	  
Tomatensoße /Mozzarella/Champignons

Maiale	   
Tomatensoße /Mozzarella/Schinken

Salami Milano	   
Tomatensoße /Mozzarella/Salami Milano

Campo	
Tomatensoße /Mozzarella/Champignons/Schinken

Isola	  
Tomatensoße /Mozzarella/Schinken/Ananas

Pera	
Trüffelsoße /Mozzarella/Schimmelkäse/Birne/getrocknete/Tomaten/Spinat 

Salami Picante	  
Tomatensoße /Mozzarella/Salami picante/Oliven/Rucola

Pizza

Nudeln

Piroggen



	 PLN 48,00

	 PLN 48,00

	 PLN 42,00

	 PLN 40,00

	 PLN 46,00

	 PLN 44,00

	 PLN 49,00

	 PLN 6,00
	 PLN 8,00
 	 PLN 10,00
	 PLN 2,50

	 PLN 10,00
	 PLN 6,00
	 PLN 6,00
	 PLN 6,00
	 PLN 6,00
	 PLN 6,00
	 PLN 4,00

	 PLN 30,00

	 PLN 33,00
	 PLN 30,00

	  PLN 28,00

1,7,10

Alkohol,1,3,7,11

3,7

3,7

1,3,7,11

250g

250g

250g

180g

2
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1,7

1,7

1,7

1,7

1,7

1,7

460g

460g

460g

430g

430g

460g

460g

30g

30g

30g

1 piece

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

40 ml

1,8,10,11

1,7

3,7

1,8,10,11

Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

9

7

40 ml
2,4,7

Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

Grasso	
Tomatensoße /Mozarella/Salami milano/Schinken/Pancetta/Napoli/Zwiebel

Prosciutto Crudo	
Crema acadia/Mozzarella/Prosciutto crudo/Oliven/Rucola/Sherry-Tomate

Pollo	
Tomatensoße /Mozzarella/Huhn/Ananas/Süßmais

Formaggio 	
Crema acadia/Mozzarella/Feta Käse/Schimmelkäse

Speck	
Trüffelsoße/Mozzarella/Champignons/Zwiebel/Speck/Grana Padano

Pancetta	
Tomatensoße /Mozzarella/Pancetta/Champignons/Zwiebel

Pensieri	
5 Zutaten nach Wahl

Gemüse	  
Fleisch, Käse	  
Shrimps	
Verpackung zum Mitnehmen (1 St.)	

Gernelensoße
Pikante Chili-Soße 	  
Knoblauchsoße	
Tsatsiki	
Dressing der tausenden Inseln	
Tomatensoße	
Ketchup	  

Hausgemachter Apfelkuchen  	
serviert mit Vanilleeis 

Hausgemachtes Baiser mit Sahnecreme und Früchten	  
Vanilleeis mit warmen Himbeeren  	  
4 Vanilleeiskugeln

Tiramisu	  

Nachspeisen

Sossen

Pizzazutaten



Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!
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Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!
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Kaffee	
Espresso	
Espresso doppio	
Latte Macchiato	
Cappuccino	
Flat white	
Americano	
Irischer Kaffee mit Alkohol	
Aufgebrühter Kaffee	
Tee	
Früchtetee	
Grüner Tee
Winter Tee mit Grenadine
Winter Tee mit Zimt	
Heiße Schokolade	
Heiße Schokolade mit Schlagsahne	

Krug Apfel oder Orangensaft	

Krug mit Wasser	
	
Limoniade	
	
Piccolo	
Frisch gepresster Orangesaft	

500 ml
900 ml

Zitronengeschmack
Pfirsich und Hibiskusgechmack

Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

Stileswasser / Sprudelwasser

 Orangesaft Apfelsaft, Multivitaminsaft, Grapefruitsaft

Energiegetränk

250 ml

250 ml

330 ml

250 ml

250 ml

900 ml

250 ml

750 ml

Heisse getrÄnke

Kalte getrÄnke 



alk. 4,4% vol. 0,3 l
alk. 4,4% vol. 0,5 l

 alk. 4,4% vol. 0,2 l

 alk. 4,4% vol. 0,2 l

 alk. 4,4% vol. 0,3 l
alk. 4,4% vol. 0,5 l

alk. 5,5% vol. 0,4 l
 alk. 5,5% vol. 0,2 l

	 PLN 20,00
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PLN 23,00

PLN 23,00Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

Książęce Ipa   16,00 zł
Książęce Porter   16,00 zł
Książęce Czerwony Lager 16,00 zł
Książęce Ciemne Łagodne  16,00 zł

Grolsch 19,00 zł
Lech Premium 16,00 zł  
Captain Jack  14,00 zł

Lech Free Lager 14,00 zł

Lech Free   14,00 zł 
Limonka z Miętą

Lech Free   14,00 zł 
Marakuja i Melon

Kozel półciemne 14,00 zł

Piwo bezalkoholowe
0,5 l

0,5 l

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 13,00 zł
 10,00 zł

0,4 l
0,2 l

Piwo         
Pilsner Urquell Hladinka   14,00 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,   
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Snyt (małe piwo w dużym kuflu) 12,00 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany 
i jedna część pusta, na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka)  12,00 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)   14,00 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykły duet jasnego i ciemnego lagera

Piwo beczkowe
Książęce   14,00 zł 
Złote Pszeniczne 11,00 zł 
Kozel Leżak 13,00 zł 
 10,00 zł
Kozel Černy 13,00 zł
 10,00 zł

Piwo Kutter  15,00 zł
z wiśniami  13,00 zł
Piwo grzane  18,00 zł
z sokiem 15,00 zł
Sok do piwa  2,00 zł
Wiśnie do piwa 4,00 zł

Piwo butelkowe
0,45 l
0,5 l
0,4 l

0,5 l
0,33 l

0,5 l
0,33 l
porcja

porcja

0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,3 l
0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l

19,00 zł

19,00 zł

0,3 l
0,5 l

0,2 l

0,2 l

0,3 l
0,5 l

0,5 l

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Gorące napoje
Kawa z ekspresu  135 ml 8 zł
Kawa Espresso 35 ml  8 zł
Kawa Espresso doppio 70 ml  12 zł
Latte Macchiato  300 ml  12 zł
Cappuccino  135 ml  10 zł
Kawa po irlandzku  300 ml  20 zł
Kawa parzona  200 ml  8 zł
Herbata   300 ml  8 zł
Herbata owocowa   300 ml  8 zł
Herbata zielona  300 ml 8 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  10 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  13 zł
z bitą śmietaną

Zimne napoje

Pepsi Cola, Pepsi Max  0,2 l  7 zł
Mirinda orange, 7 up  0,2 l  7 zł
Schweppes (tonic, citrus mix, bitter lemon) 0,2 l  7 zł
Lipton Ice Tea (lemon, peach, green tea)  0,2 l  7 zł
Soki Toma  0,2 l  7 zł
(pomarańczowy, grejpfrutowy, jabłkowy, z czarnej porzeczki, pomidorowy)

Woda Krystaliczne Źródło (gazowana, niegazowana) 0,3 l 6 zł
Rockstar energy drink  0,25 l  10 zł
Piccolo  0,75 l 24 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,3 l 8 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,7 l 12 zł
Dzbanek soku Toma 1 l 22 zł
Dzbanek wody 1 l 12 zł

PEPSI_H1_2PMS_NB_MEDIUM (FOR USE 1.5" TO 4")

PANTONE
185

PANTONE
2945

PEPSI_H1_2PMS_NB_LARGE (FOR USE 4" AND LARGER)

PEPSI_H1_2PMS_NB_SM (FOR USE .25” 1.5" )

PANTONE
185

PANTONE
2945

PANTONE
185

PANTONE
2945

PANTONE
185

PANTONE
2945

To convert the Pepsi logo to 4 - color process
please use these values;

CYAN 100
MAGENTA 69
YELLOW 17

BLACK 3

CYAN 0
MAGENTA 100

YELLOW 82
BLACK 0

Książęce Weizen  15,00 zł
Książęce Ipa   15,00 zł
Książęce Porter   15,00 zł
Książęce Czerwony Lager 15,00 zł
Książęce Ciemne Łagodne  15,00 zł

Grolsch 15,00 zł
Lech Premium 15,00 zł  
Captain Jack  13,00 zł

Lech Free Lager 13,00 zł

Lech Free   13,00 zł 
Limonka z Miętą

Lech Free   13,00 zł 
Marakuja i Melon

Lech Free  13,00 zł  
Ananas i Guawa

Piwo bezalkoholowe
0,5 l

0,5 l

0,5 l

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 13,00 zł
 10,00 zł

0,4 l
0,2 l

Pilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

PiwoPilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

Piwo Piwo         
Pilsner Urquell Hladinka   12,00 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,   
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Snyt (małe piwo w dużym kuflu) 10,00 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany 
i jedna część pusta, na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka)  10,00 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)   12,00 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykły duet jasnego i ciemnego lagera

Piwo beczkowe
Książęce   14,00 zł 
Złote Pszeniczne 11,00 zł 
Kozel Leżak 13,00 zł 
 10,00 zł
Kozel Černy 13,00 zł
 10,00 zł

Piwo Kutter  15,00 zł
z wiśniami  13,00 zł
Piwo grzane  15,00 zł
z sokiem 13,00 zł
Sok do piwa  2,00zł
Wiśnie do piwa 4,00 zł

Piwo butelkowe
0,45 l
0,5 l
0,4 l

0,5 l
0,33 l

0,5 l
0,33 l
porcja

porcja

0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,3 l
0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l

16,00 zł

16,00 zł

0,3 l
0,5 l

0,2 l

0,2 l

0,3 l
0,5 l

0,5 l

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Gorące napoje
Kawa z ekspresu  135 ml 8 zł
Kawa Espresso 35 ml  8 zł
Kawa Espresso doppio 70 ml  12 zł
Latte Macchiato  300 ml  12 zł
Cappuccino  135 ml  10 zł
Kawa po irlandzku  300 ml  20 zł
Kawa parzona  200 ml  8 zł
Herbata   300 ml  8 zł
Herbata owocowa   300 ml  8 zł
Herbata zielona  300 ml 8 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  10 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  13 zł
z bitą śmietaną

Zimne napoje

Pepsi Cola, Pepsi Max  0,2 l  7 zł
Mirinda orange, 7 up  0,2 l  7 zł
Schweppes (tonic, citrus mix, bitter lemon) 0,2 l  7 zł
Lipton Ice Tea (lemon, peach, green tea)  0,2 l  7 zł
Soki Toma  0,2 l  7 zł
(pomarańczowy, grejpfrutowy, jabłkowy, z czarnej porzeczki, pomidorowy)

Woda Krystaliczne Źródło (gazowana, niegazowana) 0,3 l 6 zł
Rockstar energy drink  0,25 l  10 zł
Piccolo  0,75 l 24 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,3 l 8 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,7 l 12 zł
Dzbanek soku Toma 1 l 22 zł
Dzbanek wody 1 l 12 zł

PEPSI_H1_2PMS_NB_MEDIUM (FOR USE 1.5" TO 4")

PANTONE
185

PANTONE
2945

PEPSI_H1_2PMS_NB_LARGE (FOR USE 4" AND LARGER)

PEPSI_H1_2PMS_NB_SM (FOR USE .25” 1.5" )

PANTONE
185

PANTONE
2945

PANTONE
185

PANTONE
2945

PANTONE
185

PANTONE
2945

To convert the Pepsi logo to 4 - color process
please use these values;

CYAN 100
MAGENTA 69
YELLOW 17

BLACK 3

CYAN 0
MAGENTA 100

YELLOW 82
BLACK 0

Książęce Weizen  15,00 zł
Książęce Ipa   15,00 zł
Książęce Porter   15,00 zł
Książęce Czerwony Lager 15,00 zł
Książęce Ciemne Łagodne  15,00 zł

Grolsch 15,00 zł
Lech Premium 15,00 zł  
Captain Jack  13,00 zł

Lech Free Lager 13,00 zł

Lech Free   13,00 zł 
Limonka z Miętą

Lech Free   13,00 zł 
Marakuja i Melon

Lech Free  13,00 zł  
Ananas i Guawa

Piwo bezalkoholowe
0,5 l

0,5 l

0,5 l

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 13,00 zł
 10,00 zł

0,4 l
0,2 l

Pilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

PiwoPilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

Piwo Piwo         
Pilsner Urquell Hladinka   12,00 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,   
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Snyt (małe piwo w dużym kuflu) 10,00 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany 
i jedna część pusta, na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka)  10,00 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)   12,00 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykły duet jasnego i ciemnego lagera

Piwo beczkowe
Książęce   14,00 zł 
Złote Pszeniczne 11,00 zł 
Kozel Leżak 13,00 zł 
 10,00 zł
Kozel Černy 13,00 zł
 10,00 zł

Piwo Kutter  15,00 zł
z wiśniami  13,00 zł
Piwo grzane  15,00 zł
z sokiem 13,00 zł
Sok do piwa  2,00zł
Wiśnie do piwa 4,00 zł

Piwo butelkowe
0,45 l
0,5 l
0,4 l

0,5 l
0,33 l

0,5 l
0,33 l
porcja

porcja

0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,3 l
0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l

16,00 zł

16,00 zł

0,3 l
0,5 l

0,2 l

0,2 l

0,3 l
0,5 l

0,5 l

0,5 l

Książęce Ipa   16,00 zł
Książęce Porter   16,00 zł
Książęce Czerwony Lager 16,00 zł
Książęce Ciemne Łagodne  16,00 zł

Grolsch 19,00 zł
Lech Premium 16,00 zł  
Captain Jack  14,00 zł

Lech Free Lager 14,00 zł

Lech Free   14,00 zł 
Limonka z Miętą

Lech Free   14,00 zł 
Marakuja i Melon

Kozel półciemne 14,00 zł

Piwo bezalkoholowe
0,5 l

0,5 l

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 13,00 zł
 10,00 zł

0,4 l
0,2 l

Piwo         
Pilsner Urquell Hladinka   14,00 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,   
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Snyt (małe piwo w dużym kuflu) 12,00 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany 
i jedna część pusta, na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka)  12,00 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)   14,00 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykły duet jasnego i ciemnego lagera

Piwo beczkowe
Książęce   14,00 zł 
Złote Pszeniczne 11,00 zł 
Kozel Leżak 13,00 zł 
 10,00 zł
Kozel Černy 13,00 zł
 10,00 zł

Piwo Kutter  15,00 zł
z wiśniami  13,00 zł
Piwo grzane  18,00 zł
z sokiem 15,00 zł
Sok do piwa  2,00 zł
Wiśnie do piwa 4,00 zł

Piwo butelkowe
0,45 l
0,5 l
0,4 l

0,5 l
0,33 l

0,5 l
0,33 l
porcja

porcja

0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,3 l
0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l

19,00 zł

19,00 zł

0,3 l
0,5 l

0,2 l

0,2 l

0,3 l
0,5 l

0,5 l

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Gorące napoje
Kawa z ekspresu  135 ml 8 zł
Kawa Espresso 35 ml  8 zł
Kawa Espresso doppio 70 ml  12 zł
Latte Macchiato  300 ml  12 zł
Cappuccino  135 ml  10 zł
Kawa po irlandzku  300 ml  20 zł
Kawa parzona  200 ml  8 zł
Herbata   300 ml  8 zł
Herbata owocowa   300 ml  8 zł
Herbata zielona  300 ml 8 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  10 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  13 zł
z bitą śmietaną

Zimne napoje

Pepsi Cola, Pepsi Max  0,2 l  7 zł
Mirinda orange, 7 up  0,2 l  7 zł
Schweppes (tonic, citrus mix, bitter lemon) 0,2 l  7 zł
Lipton Ice Tea (lemon, peach, green tea)  0,2 l  7 zł
Soki Toma  0,2 l  7 zł
(pomarańczowy, grejpfrutowy, jabłkowy, z czarnej porzeczki, pomidorowy)

Woda Krystaliczne Źródło (gazowana, niegazowana) 0,3 l 6 zł
Rockstar energy drink  0,25 l  10 zł
Piccolo  0,75 l 24 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,3 l 8 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,7 l 12 zł
Dzbanek soku Toma 1 l 22 zł
Dzbanek wody 1 l 12 zł

PEPSI_H1_2PMS_NB_MEDIUM (FOR USE 1.5" TO 4")

PANTONE
185

PANTONE
2945

PEPSI_H1_2PMS_NB_LARGE (FOR USE 4" AND LARGER)

PEPSI_H1_2PMS_NB_SM (FOR USE .25” 1.5" )

PANTONE
185

PANTONE
2945

PANTONE
185

PANTONE
2945

PANTONE
185

PANTONE
2945

To convert the Pepsi logo to 4 - color process
please use these values;

CYAN 100
MAGENTA 69
YELLOW 17

BLACK 3

CYAN 0
MAGENTA 100

YELLOW 82
BLACK 0

Książęce Weizen  15,00 zł
Książęce Ipa   15,00 zł
Książęce Porter   15,00 zł
Książęce Czerwony Lager 15,00 zł
Książęce Ciemne Łagodne  15,00 zł

Grolsch 15,00 zł
Lech Premium 15,00 zł  
Captain Jack  13,00 zł

Lech Free Lager 13,00 zł

Lech Free   13,00 zł 
Limonka z Miętą

Lech Free   13,00 zł 
Marakuja i Melon

Lech Free  13,00 zł  
Ananas i Guawa

Piwo bezalkoholowe
0,5 l

0,5 l

0,5 l

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 13,00 zł
 10,00 zł

0,4 l
0,2 l

Pilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

PiwoPilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

Piwo Piwo         
Pilsner Urquell Hladinka   12,00 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,   
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Snyt (małe piwo w dużym kuflu) 10,00 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany 
i jedna część pusta, na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka)  10,00 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)   12,00 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykły duet jasnego i ciemnego lagera

Piwo beczkowe
Książęce   14,00 zł 
Złote Pszeniczne 11,00 zł 
Kozel Leżak 13,00 zł 
 10,00 zł
Kozel Černy 13,00 zł
 10,00 zł

Piwo Kutter  15,00 zł
z wiśniami  13,00 zł
Piwo grzane  15,00 zł
z sokiem 13,00 zł
Sok do piwa  2,00zł
Wiśnie do piwa 4,00 zł

Piwo butelkowe
0,45 l
0,5 l
0,4 l

0,5 l
0,33 l

0,5 l
0,33 l
porcja

porcja

0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,3 l
0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l

16,00 zł

16,00 zł

0,3 l
0,5 l

0,2 l

0,2 l

0,3 l
0,5 l

0,5 l

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Gorące napoje
Kawa z ekspresu  135 ml 8 zł
Kawa Espresso 35 ml  8 zł
Kawa Espresso doppio 70 ml  12 zł
Latte Macchiato  300 ml  12 zł
Cappuccino  135 ml  10 zł
Kawa po irlandzku  300 ml  20 zł
Kawa parzona  200 ml  8 zł
Herbata   300 ml  8 zł
Herbata owocowa   300 ml  8 zł
Herbata zielona  300 ml 8 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  10 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  13 zł
z bitą śmietaną

Zimne napoje

Pepsi Cola, Pepsi Max  0,2 l  7 zł
Mirinda orange, 7 up  0,2 l  7 zł
Schweppes (tonic, citrus mix, bitter lemon) 0,2 l  7 zł
Lipton Ice Tea (lemon, peach, green tea)  0,2 l  7 zł
Soki Toma  0,2 l  7 zł
(pomarańczowy, grejpfrutowy, jabłkowy, z czarnej porzeczki, pomidorowy)

Woda Krystaliczne Źródło (gazowana, niegazowana) 0,3 l 6 zł
Rockstar energy drink  0,25 l  10 zł
Piccolo  0,75 l 24 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,3 l 8 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,7 l 12 zł
Dzbanek soku Toma 1 l 22 zł
Dzbanek wody 1 l 12 zł

PEPSI_H1_2PMS_NB_MEDIUM (FOR USE 1.5" TO 4")

PANTONE
185

PANTONE
2945

PEPSI_H1_2PMS_NB_LARGE (FOR USE 4" AND LARGER)

PEPSI_H1_2PMS_NB_SM (FOR USE .25” 1.5" )

PANTONE
185

PANTONE
2945

PANTONE
185

PANTONE
2945

PANTONE
185

PANTONE
2945

To convert the Pepsi logo to 4 - color process
please use these values;

CYAN 100
MAGENTA 69
YELLOW 17

BLACK 3

CYAN 0
MAGENTA 100

YELLOW 82
BLACK 0

Książęce Weizen  15,00 zł
Książęce Ipa   15,00 zł
Książęce Porter   15,00 zł
Książęce Czerwony Lager 15,00 zł
Książęce Ciemne Łagodne  15,00 zł

Grolsch 15,00 zł
Lech Premium 15,00 zł  
Captain Jack  13,00 zł

Lech Free Lager 13,00 zł

Lech Free   13,00 zł 
Limonka z Miętą

Lech Free   13,00 zł 
Marakuja i Melon

Lech Free  13,00 zł  
Ananas i Guawa

Piwo bezalkoholowe
0,5 l

0,5 l

0,5 l

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 13,00 zł
 10,00 zł

0,4 l
0,2 l

Pilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

PiwoPilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

Piwo Piwo         
Pilsner Urquell Hladinka   12,00 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,   
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Snyt (małe piwo w dużym kuflu) 10,00 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany 
i jedna część pusta, na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka)  10,00 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)   12,00 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykły duet jasnego i ciemnego lagera

Piwo beczkowe
Książęce   14,00 zł 
Złote Pszeniczne 11,00 zł 
Kozel Leżak 13,00 zł 
 10,00 zł
Kozel Černy 13,00 zł
 10,00 zł

Piwo Kutter  15,00 zł
z wiśniami  13,00 zł
Piwo grzane  15,00 zł
z sokiem 13,00 zł
Sok do piwa  2,00zł
Wiśnie do piwa 4,00 zł

Piwo butelkowe
0,45 l
0,5 l
0,4 l

0,5 l
0,33 l

0,5 l
0,33 l
porcja

porcja

0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,3 l
0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l

16,00 zł

16,00 zł

0,3 l
0,5 l

0,2 l

0,2 l

0,3 l
0,5 l

0,5 l

0,5 l

alk. 0,0% vol. 0,5 l
alk. 0,0% vol. 0,5 l

alk. 5,0% vol. 0,5 l

alk. 5,5% vol. 0,5 l
alk. 5,5% vol. 0,33 l

alk. 5,5% vol. 0,5 l
alk. 5,5% vol. 0,33 l

alk. 4,9% vol. 0,5 l
alk. 4,9% vol. 0,3 l

alk. 4,6% vol. 0,5 l
alk. 4,6% vol. 0,3 l
alk. 3,8% vol. 0,5 l
alk. 3,8% vol. 0,3 l

alk. 5,4% vol. 0,5 l
alk. 8% vol. 0,5 l

 alk. 4,9% vol. 0,5 l

 alk. 5% vol. 0,33 l

alk. 0,0% vol. 0,5 l
alk. 0,0% vol. 0,5 l

alk. 0,0% vol. 0,33 l

Książęce Ipa   16,00 zł
Książęce Porter   16,00 zł
Książęce Czerwony Lager 16,00 zł
Książęce Ciemne Łagodne  16,00 zł

Grolsch 19,00 zł
Lech Premium 16,00 zł  
Captain Jack  14,00 zł

Lech Free Lager 14,00 zł

Lech Free   14,00 zł 
Limonka z Miętą

Lech Free   14,00 zł 
Marakuja i Melon

Kozel półciemne 14,00 zł

Piwo bezalkoholowe
0,5 l

0,5 l

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 13,00 zł
 10,00 zł

0,4 l
0,2 l

Piwo         
Pilsner Urquell Hladinka   14,00 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,   
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Snyt (małe piwo w dużym kuflu) 12,00 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany 
i jedna część pusta, na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka)  12,00 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)   14,00 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykły duet jasnego i ciemnego lagera

Piwo beczkowe
Książęce   14,00 zł 
Złote Pszeniczne 11,00 zł 
Kozel Leżak 13,00 zł 
 10,00 zł
Kozel Černy 13,00 zł
 10,00 zł

Piwo Kutter  15,00 zł
z wiśniami  13,00 zł
Piwo grzane  18,00 zł
z sokiem 15,00 zł
Sok do piwa  2,00 zł
Wiśnie do piwa 4,00 zł

Piwo butelkowe
0,45 l
0,5 l
0,4 l

0,5 l
0,33 l

0,5 l
0,33 l
porcja

porcja

0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,3 l
0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l

19,00 zł

19,00 zł

0,3 l
0,5 l

0,2 l

0,2 l

0,3 l
0,5 l

0,5 l

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Gorące napoje
Kawa z ekspresu  135 ml 8 zł
Kawa Espresso 35 ml  8 zł
Kawa Espresso doppio 70 ml  12 zł
Latte Macchiato  300 ml  12 zł
Cappuccino  135 ml  10 zł
Kawa po irlandzku  300 ml  20 zł
Kawa parzona  200 ml  8 zł
Herbata   300 ml  8 zł
Herbata owocowa   300 ml  8 zł
Herbata zielona  300 ml 8 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  10 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  13 zł
z bitą śmietaną

Zimne napoje

Pepsi Cola, Pepsi Max  0,2 l  7 zł
Mirinda orange, 7 up  0,2 l  7 zł
Schweppes (tonic, citrus mix, bitter lemon) 0,2 l  7 zł
Lipton Ice Tea (lemon, peach, green tea)  0,2 l  7 zł
Soki Toma  0,2 l  7 zł
(pomarańczowy, grejpfrutowy, jabłkowy, z czarnej porzeczki, pomidorowy)

Woda Krystaliczne Źródło (gazowana, niegazowana) 0,3 l 6 zł
Rockstar energy drink  0,25 l  10 zł
Piccolo  0,75 l 24 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,3 l 8 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,7 l 12 zł
Dzbanek soku Toma 1 l 22 zł
Dzbanek wody 1 l 12 zł
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Książęce Weizen  15,00 zł
Książęce Ipa   15,00 zł
Książęce Porter   15,00 zł
Książęce Czerwony Lager 15,00 zł
Książęce Ciemne Łagodne  15,00 zł

Grolsch 15,00 zł
Lech Premium 15,00 zł  
Captain Jack  13,00 zł

Lech Free Lager 13,00 zł

Lech Free   13,00 zł 
Limonka z Miętą

Lech Free   13,00 zł 
Marakuja i Melon

Lech Free  13,00 zł  
Ananas i Guawa

Piwo bezalkoholowe
0,5 l

0,5 l

0,5 l

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 13,00 zł
 10,00 zł

0,4 l
0,2 l

Pilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

PiwoPilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

Piwo Piwo         
Pilsner Urquell Hladinka   12,00 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,   
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Snyt (małe piwo w dużym kuflu) 10,00 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany 
i jedna część pusta, na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka)  10,00 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)   12,00 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykły duet jasnego i ciemnego lagera

Piwo beczkowe
Książęce   14,00 zł 
Złote Pszeniczne 11,00 zł 
Kozel Leżak 13,00 zł 
 10,00 zł
Kozel Černy 13,00 zł
 10,00 zł

Piwo Kutter  15,00 zł
z wiśniami  13,00 zł
Piwo grzane  15,00 zł
z sokiem 13,00 zł
Sok do piwa  2,00zł
Wiśnie do piwa 4,00 zł

Piwo butelkowe
0,45 l
0,5 l
0,4 l

0,5 l
0,33 l

0,5 l
0,33 l
porcja

porcja

0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,3 l
0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l

16,00 zł

16,00 zł

0,3 l
0,5 l

0,2 l

0,2 l

0,3 l
0,5 l

0,5 l

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Gorące napoje
Kawa z ekspresu  135 ml 8 zł
Kawa Espresso 35 ml  8 zł
Kawa Espresso doppio 70 ml  12 zł
Latte Macchiato  300 ml  12 zł
Cappuccino  135 ml  10 zł
Kawa po irlandzku  300 ml  20 zł
Kawa parzona  200 ml  8 zł
Herbata   300 ml  8 zł
Herbata owocowa   300 ml  8 zł
Herbata zielona  300 ml 8 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  10 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  13 zł
z bitą śmietaną

Zimne napoje

Pepsi Cola, Pepsi Max  0,2 l  7 zł
Mirinda orange, 7 up  0,2 l  7 zł
Schweppes (tonic, citrus mix, bitter lemon) 0,2 l  7 zł
Lipton Ice Tea (lemon, peach, green tea)  0,2 l  7 zł
Soki Toma  0,2 l  7 zł
(pomarańczowy, grejpfrutowy, jabłkowy, z czarnej porzeczki, pomidorowy)

Woda Krystaliczne Źródło (gazowana, niegazowana) 0,3 l 6 zł
Rockstar energy drink  0,25 l  10 zł
Piccolo  0,75 l 24 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,3 l 8 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,7 l 12 zł
Dzbanek soku Toma 1 l 22 zł
Dzbanek wody 1 l 12 zł
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Książęce Weizen  15,00 zł
Książęce Ipa   15,00 zł
Książęce Porter   15,00 zł
Książęce Czerwony Lager 15,00 zł
Książęce Ciemne Łagodne  15,00 zł

Grolsch 15,00 zł
Lech Premium 15,00 zł  
Captain Jack  13,00 zł

Lech Free Lager 13,00 zł

Lech Free   13,00 zł 
Limonka z Miętą

Lech Free   13,00 zł 
Marakuja i Melon

Lech Free  13,00 zł  
Ananas i Guawa

Piwo bezalkoholowe
0,5 l

0,5 l

0,5 l

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 13,00 zł
 10,00 zł

0,4 l
0,2 l

Pilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

PiwoPilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

Piwo Piwo         
Pilsner Urquell Hladinka   12,00 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,   
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Snyt (małe piwo w dużym kuflu) 10,00 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany 
i jedna część pusta, na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka)  10,00 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)   12,00 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykły duet jasnego i ciemnego lagera

Piwo beczkowe
Książęce   14,00 zł 
Złote Pszeniczne 11,00 zł 
Kozel Leżak 13,00 zł 
 10,00 zł
Kozel Černy 13,00 zł
 10,00 zł

Piwo Kutter  15,00 zł
z wiśniami  13,00 zł
Piwo grzane  15,00 zł
z sokiem 13,00 zł
Sok do piwa  2,00zł
Wiśnie do piwa 4,00 zł

Piwo butelkowe
0,45 l
0,5 l
0,4 l

0,5 l
0,33 l

0,5 l
0,33 l
porcja

porcja

0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,3 l
0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l

16,00 zł

16,00 zł

0,3 l
0,5 l

0,2 l

0,2 l

0,3 l
0,5 l

0,5 l

0,5 l

Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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100g
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

Książęce Ipa  	
Książęce Porter  	
Książęce Czerwony  
Lager	

Peroni

Lech Premium	   
	

Lech Free Lager	
Lech Free  	
Limone und Minze
Kozel Halbdunkles	

Fürstlicher golden Weizen
Peroni	  

Alkoholfreies bier

Bier aus der hausbrauerei
Kutter Hel	
	

Fassbier         
Pilsner Urquell Hladinka  	
Traditionelle tschechische Art des Servierens mit drei Finger dichtem  
Schaum, sorgt für ein Gleichgewicht zwischen Süße und Bitterkeit des Bieres

Pilsner Urquell Snyt (ein kleines Bier in einem großen Krug)	
Ein erfrischendes kleines Bier, serviert im Verhältnis: 2 Teile Bier, 3 Teile  
Schaum und ein Teil, im oberen Teil des Krugs leer. Auch bekannt als „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (wie ein Glas Milch)	
Ein Krug voll mit nassem, dickem und cremigem Schaum mit einer zart spürbaren Note von Süße

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)	
„Gerissenes Bier”, d.h. ein ungewöhnliches Duett aus hellem  
und dunklem Lagerbier

Fassbier

Książęce  	  
Złote Pszeniczne	  
Kozel Leżak	  
	
Kozel Černy	
	

Kutter Bier 	
mit Kirschen	
Glühbier	
mit Saft	  
Saft zum Bier	
Kirschen zum Bier	

Flaschenbier

Portion

Portion

Książęce Ipa   16,00 zł
Książęce Porter   16,00 zł
Książęce Czerwony Lager 16,00 zł
Książęce Ciemne Łagodne  16,00 zł

Grolsch 19,00 zł
Lech Premium 16,00 zł  
Captain Jack  14,00 zł

Lech Free Lager 14,00 zł

Lech Free   14,00 zł 
Limonka z Miętą

Lech Free   14,00 zł 
Marakuja i Melon

Kozel półciemne 14,00 zł

Piwo bezalkoholowe
0,5 l

0,5 l

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 13,00 zł
 10,00 zł

0,4 l
0,2 l

Piwo         
Pilsner Urquell Hladinka   14,00 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,   
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Snyt (małe piwo w dużym kuflu) 12,00 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany 
i jedna część pusta, na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka)  12,00 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)   14,00 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykły duet jasnego i ciemnego lagera

Piwo beczkowe
Książęce   14,00 zł 
Złote Pszeniczne 11,00 zł 
Kozel Leżak 13,00 zł 
 10,00 zł
Kozel Černy 13,00 zł
 10,00 zł

Piwo Kutter  15,00 zł
z wiśniami  13,00 zł
Piwo grzane  18,00 zł
z sokiem 15,00 zł
Sok do piwa  2,00 zł
Wiśnie do piwa 4,00 zł

Piwo butelkowe
0,45 l
0,5 l
0,4 l

0,5 l
0,33 l

0,5 l
0,33 l
porcja

porcja

0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,3 l
0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l

19,00 zł

19,00 zł

0,3 l
0,5 l

0,2 l

0,2 l

0,3 l
0,5 l

0,5 l

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

1,3,4,7,10,11

100g
100g

1,3,7,10,11

100g
100g

1,3,4,7,10,11

100g
100g

1,3,7,11

150g
100g

1,3,4,7,11

150g
100g

1,3,4,7,11

150g
100g

1,2,3,7,11

100g
100g

1,3,7,11,14

100g
100g

1,3,7,11,14

400g
100g

1,4

150g

1,3,7,11

70g

1,3,7,11

120g

1,3,7,11

200g

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Gorące napoje
Kawa z ekspresu  135 ml 8 zł
Kawa Espresso 35 ml  8 zł
Kawa Espresso doppio 70 ml  12 zł
Latte Macchiato  300 ml  12 zł
Cappuccino  135 ml  10 zł
Kawa po irlandzku  300 ml  20 zł
Kawa parzona  200 ml  8 zł
Herbata   300 ml  8 zł
Herbata owocowa   300 ml  8 zł
Herbata zielona  300 ml 8 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  10 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  13 zł
z bitą śmietaną

Zimne napoje

Pepsi Cola, Pepsi Max  0,2 l  7 zł
Mirinda orange, 7 up  0,2 l  7 zł
Schweppes (tonic, citrus mix, bitter lemon) 0,2 l  7 zł
Lipton Ice Tea (lemon, peach, green tea)  0,2 l  7 zł
Soki Toma  0,2 l  7 zł
(pomarańczowy, grejpfrutowy, jabłkowy, z czarnej porzeczki, pomidorowy)

Woda Krystaliczne Źródło (gazowana, niegazowana) 0,3 l 6 zł
Rockstar energy drink  0,25 l  10 zł
Piccolo  0,75 l 24 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,3 l 8 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,7 l 12 zł
Dzbanek soku Toma 1 l 22 zł
Dzbanek wody 1 l 12 zł

PEPSI_H1_2PMS_NB_MEDIUM (FOR USE 1.5" TO 4")
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PEPSI_H1_2PMS_NB_LARGE (FOR USE 4" AND LARGER)

PEPSI_H1_2PMS_NB_SM (FOR USE .25” 1.5" )
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To convert the Pepsi logo to 4 - color process
please use these values;

CYAN 100
MAGENTA 69
YELLOW 17

BLACK 3

CYAN 0
MAGENTA 100

YELLOW 82
BLACK 0

Książęce Weizen  15,00 zł
Książęce Ipa   15,00 zł
Książęce Porter   15,00 zł
Książęce Czerwony Lager 15,00 zł
Książęce Ciemne Łagodne  15,00 zł

Grolsch 15,00 zł
Lech Premium 15,00 zł  
Captain Jack  13,00 zł

Lech Free Lager 13,00 zł

Lech Free   13,00 zł 
Limonka z Miętą

Lech Free   13,00 zł 
Marakuja i Melon

Lech Free  13,00 zł  
Ananas i Guawa

Piwo bezalkoholowe
0,5 l

0,5 l

0,5 l

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 13,00 zł
 10,00 zł

0,4 l
0,2 l

Pilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

PiwoPilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

Piwo Piwo         
Pilsner Urquell Hladinka   12,00 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,   
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Snyt (małe piwo w dużym kuflu) 10,00 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany 
i jedna część pusta, na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka)  10,00 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)   12,00 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykły duet jasnego i ciemnego lagera

Piwo beczkowe
Książęce   14,00 zł 
Złote Pszeniczne 11,00 zł 
Kozel Leżak 13,00 zł 
 10,00 zł
Kozel Černy 13,00 zł
 10,00 zł

Piwo Kutter  15,00 zł
z wiśniami  13,00 zł
Piwo grzane  15,00 zł
z sokiem 13,00 zł
Sok do piwa  2,00zł
Wiśnie do piwa 4,00 zł

Piwo butelkowe
0,45 l
0,5 l
0,4 l

0,5 l
0,33 l

0,5 l
0,33 l
porcja

porcja

0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,3 l
0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l

16,00 zł

16,00 zł

0,3 l
0,5 l

0,2 l

0,2 l

0,3 l
0,5 l

0,5 l

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Gorące napoje
Kawa z ekspresu  135 ml 8 zł
Kawa Espresso 35 ml  8 zł
Kawa Espresso doppio 70 ml  12 zł
Latte Macchiato  300 ml  12 zł
Cappuccino  135 ml  10 zł
Kawa po irlandzku  300 ml  20 zł
Kawa parzona  200 ml  8 zł
Herbata   300 ml  8 zł
Herbata owocowa   300 ml  8 zł
Herbata zielona  300 ml 8 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  10 zł
Czekolada na gorąco  200 ml  13 zł
z bitą śmietaną

Zimne napoje

Pepsi Cola, Pepsi Max  0,2 l  7 zł
Mirinda orange, 7 up  0,2 l  7 zł
Schweppes (tonic, citrus mix, bitter lemon) 0,2 l  7 zł
Lipton Ice Tea (lemon, peach, green tea)  0,2 l  7 zł
Soki Toma  0,2 l  7 zł
(pomarańczowy, grejpfrutowy, jabłkowy, z czarnej porzeczki, pomidorowy)

Woda Krystaliczne Źródło (gazowana, niegazowana) 0,3 l 6 zł
Rockstar energy drink  0,25 l  10 zł
Piccolo  0,75 l 24 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,3 l 8 zł
Woda Cisowianka Perlage  0,7 l 12 zł
Dzbanek soku Toma 1 l 22 zł
Dzbanek wody 1 l 12 zł

PEPSI_H1_2PMS_NB_MEDIUM (FOR USE 1.5" TO 4")

PANTONE
185

PANTONE
2945

PEPSI_H1_2PMS_NB_LARGE (FOR USE 4" AND LARGER)

PEPSI_H1_2PMS_NB_SM (FOR USE .25” 1.5" )

PANTONE
185

PANTONE
2945

PANTONE
185

PANTONE
2945

PANTONE
185

PANTONE
2945

To convert the Pepsi logo to 4 - color process
please use these values;

CYAN 100
MAGENTA 69
YELLOW 17

BLACK 3

CYAN 0
MAGENTA 100

YELLOW 82
BLACK 0

Książęce Weizen  15,00 zł
Książęce Ipa   15,00 zł
Książęce Porter   15,00 zł
Książęce Czerwony Lager 15,00 zł
Książęce Ciemne Łagodne  15,00 zł

Grolsch 15,00 zł
Lech Premium 15,00 zł  
Captain Jack  13,00 zł

Lech Free Lager 13,00 zł

Lech Free   13,00 zł 
Limonka z Miętą

Lech Free   13,00 zł 
Marakuja i Melon

Lech Free  13,00 zł  
Ananas i Guawa

Piwo bezalkoholowe
0,5 l

0,5 l

0,5 l

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 13,00 zł
 10,00 zł

0,4 l
0,2 l

Pilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

PiwoPilsner Urquell Hladinka  0,3 l 10 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,  0,5 l 13 zł 
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Šnyt (małe piwo w dużym kuflu) 0,2 l 8 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany i jedna część pusta, 
na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka) 0,2 l 8 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)  0,3 l 10 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykly duet jasnego i ciemnego lagera 0,5 l 13 zł

Piwo rzemieślnicze
Kutter Hel 0,4 l 10 zł
 0,2 l 8 zł

Kozel Ležak   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Kozel Černy   0,5 l 10 zł
 0,3 l 8 zł
Pilsner Urquell   0,5 l 13 zł
 0,3 l 10 zł
Książęce   0,5 l 11 zł
Złote Pszeniczne 0,3 l 9 zł

Piwo Kutter  0,5 l 12 zł
z wiśniami 0,33 l 11 zł
Piwo grzane  0,5 l 12 zł
z sokiem 0,33 l 11 zł

Sok do piwa porcja 2 zł
Wiśnie do piwa porcja 4 zł

Piwo beczkowe

Książęce Weizen   0,5 l 12 zł
Książęce Irish Ale   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Ciemne Łagodne
Książęce Ipa   0,5 l 12 zł
Książęce Porter   0,5 l 12 zł
Książęce   0,5 l 12 zł 
Czerwony Lager

Grolsch   0,45 l 12 zł
Lech Premium   0,5 l 12 zł
Lech Shandy Lemon   0,5 l 10 zł
Lech Shandy Spritz   0,5 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł
Captain Jack   0,4 l 10 zł 
Pirate Orange

Piwo butelkowe

Lech Free   0,5 l 10 zł
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Limonka z Miętą
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Granat i Acai

Lech Free   0,5 l 10 zł 
Ananas i Guawa
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Pomelo i Grapefruit
Lech Free   0,5 l 10 zł 
Marakuja i Melon

Piwo bezalkoholowe

Piwo Piwo         
Pilsner Urquell Hladinka   12,00 zł
Tradycyjny czeski sposób serwowania z gęstą pianą na 3 palce,   
zapewnia równowagę między słodyczą, a goryczką piwa

Pilsner Urquell Snyt (małe piwo w dużym kuflu) 10,00 zł
Orzeźwiające małe piwo podane w stosunku: 2 części piwa, 3 części piany 
i jedna część pusta, na szczycie kufla. Znane również jako „Tapster’s serve”

Pilsner Urquell Mliko (niczym szklanka mleka)  10,00 zł
Kufel pełen mokrej, gęstej i kremowej piany z delikatnie wyczuwalną nutą słodyczy

Řezane (Pilsner Urquell & Kozel Černy)   12,00 zł
Piwo rżnięte czyli niezwykły duet jasnego i ciemnego lagera

Piwo beczkowe
Książęce   14,00 zł 
Złote Pszeniczne 11,00 zł 
Kozel Leżak 13,00 zł 
 10,00 zł
Kozel Černy 13,00 zł
 10,00 zł

Piwo Kutter  15,00 zł
z wiśniami  13,00 zł
Piwo grzane  15,00 zł
z sokiem 13,00 zł
Sok do piwa  2,00zł
Wiśnie do piwa 4,00 zł

Piwo butelkowe
0,45 l
0,5 l
0,4 l

0,5 l
0,33 l

0,5 l
0,33 l
porcja

porcja

0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,3 l
0,5 l
0,3 l

0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l
0,5 l

16,00 zł

16,00 zł

0,3 l
0,5 l

0,2 l

0,2 l

0,3 l
0,5 l

0,5 l

0,5 l



PLN 24,00
PLN 139,00

PLN 26,00
PLN 152,00
PLN 128,00
PLN 159,00
PLN 125,00
PLN 117,00
PLN 119,00
PLN 139,00
PLN 146,00
PLN 149,00
PLN 219,00

	 PLN 27,00
	 PLN 159,00
	 PLN 22,00
	 PLN 125,00
	 PLN 119,00
	 PLN 117,00
	 PLN 209,00
	 PLN 129,00
	 PLN 149,00
	 PLN 125,00

PLN 179,00
PLN 209,00

	 PLN 23,00
	 PLN 19,00
	 PLN 66,00
	 PLN 19,00
	 PLN 66,00

	 PLN 125,00

Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

SStali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

Glühwein	
Weißer Fasswein	
Stradalta Bianco	
Roter Fasswein	
Merlon Rose	

Rotweine

Weißwein

Hauswein
alk. 10% vol. 200 ml 

 alk. 12% vol. Glas 100 ml
 alk. 12% vol. Karaffe 500 ml

 alk. 12% vol. Glas 100 ml
 alk. 12% vol. Karaffe 500 ml

Rose Tolva / Chile	
RosËwein

 alk. 12,5% vol. Flasche 0,75 l

Pinot Grigio Villa San Martino / Italien

Riesling Wachenheimer Halbtrocken / Deutschland
	
Chardonnay Envyfol Lavau / Frankreich
Grillo Coste a Preola Gorghi Tondi / Italien
Pezza el Vado Villa Schinosa / Italien
Trebbiano dAbruzzo Vitali Venea / Italien
Pecorino Villa Adami / Italien
Vinho Verde Ponte de Barca / Portugal
Furmint Tokaj Semi Sweet / Ungarn
Verdejo Marco Real / Spanien
Sauvignon Blanc Stoneburn / Neuseeland

alk. 12,5% vol. Glas 100 ml
alk. 12,5% vol. Flasche 0,75 l

alk. 12% vol. Glas 100 ml
alk. 12% vol. Flasche 0,75 l
alk. 13% vol. Flasche 0,75 l
alk. 12% vol. Flasche 0,75 l

alk. 12,5% vol. Flasche 0,75 l
alk. 13% vol. Flasche 0,75 l

alk. 12,5% vol. Flasche 0,75 l
alk. 11% vol. Flasche 0,75 l

alk. 11,5% vol. Flasche 0,75 l
alk. 13% vol. Flasche 0,75 l
alk. 12% vol. Flasche 0,75 l

alk. 14% vol. Glas 100 ml
alk. 14% vol.  Flasche 0,75 l
alk. 13,5% vol. Glas 100 ml

alk. 13,5% vol.  Flasche 0,75 l
alk. 13,5% vol.  Flasche 0,75 l

alk. 14% vol.  Flasche 0,75 l
alk. 14% vol.  Flasche 0,75 l

alk. 12,5% vol.  Flasche 0,75 l
alk. 13,5% vol.  Flasche 0,75 l

alk. 14% vol.  Flasche 0,75 l
alk. 14% vol.  Flasche 0,75 l
alk. 14% vol.  Flasche 0,75 l

Valpolicella Classico Bonazzi / Italien

Merlot Tolva Vicar / Chile

Primitivo - Syrah Laghiglione Villa Schinosa / Italien
Montepulciano d,Abruzzo Burbero Venea / Italien
Primitivo di Manduria La Pruina / Italien
Negroamaro La Pruina / Italien
Malbec Estate UKO / Argentinien
Syrah Envyfol Lavau / Frankreich
Crianza Rioja Zuazo Gaston / Spanien
Carmenere Gran Reserva Koyle / Chile



	 PLN 17,00
	 PLN 29,00
	 PLN 41,00
	 PLN 56,00
	 PLN 29,00
	 PLN 54,00
	 PLN 17,00
	 PLN 19,00
	 PLN 22,00

	 PLN 19,00
	 PLN 19,00
	 PLN 19,00
	 PLN 19,00
	 PLN 19,00

	 PLN 21,00
PLN 100,00

	 PLN 22,00
	 PLN 110,00
	 PLN 18,00
	 PLN 64,00
	 PLN 20,00 

PLN 99,00

	 PLN 450,00
	 PLN 470,00
	 PLN 490,00

	 PLN 17,00
	 PLN 19,00
	  
	 PLN 19,00
	 PLN 18,00
	 PLN 18,00

	 PLN 39,00
	 PLN 16,00
	 PLN 20,00
	 PLN 36,00
	 PLN 42,00
	 PLN 22,00
	 PLN 40,00
	 PLN 17,00
	 PLN 20,00

Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

SStali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

Jim Beam 	
Glenfiddich 12 YO   	  
Glenfiddich 15 YO  	  
Glenfiddich 18 YO 	  
Glenlivet 12 YO  	  
Glenlivet 18 YO 	  
Tullamore Dew	
Wild Turkey 81 	  
Wild Turkey 101	  

Whiskys und bourbons

Goldwasser	
Sambuca 	
Kahlŭa	
Cointreau 	
Baileys	

Casa Gheller Prosecco Brut, DOC  	  
	  
Casa Gheller Prosecco Rose Brut, DOC 	  
	  
Frizzante

La Gioiosa (alkoholfrei)	
	

Moët & Chandon Brut Imperial 	  
Moët & Chandon Nectar Imperial 	  
Moët & Chandon Ice Imperial	  

Sekt

Champagner

 alk. 11% vol. Glass 100 ml
 alk. 11% vol. 0,75 l

alk. 11% vol. Glass 100 ml
 alk. 11% vol. 0,75 l

alk. 11% vol. Glass 100 ml

alk. 11% vol. Karaffe 500 ml
alk. 0% vol. Glass 100 ml

alk. 0% vol. 0,75 l

 alk. 12% vol. 0,75 l

 alk. 12% vol. 0,75 l

 alk. 12,5% vol. 0,75 l

Passoã 	
Jägermeister 	  
Likier  
brzoskwiniowy  	  
Malibu	
Aperol	

The Belvenie
DoubleWood 12 YO
Ballantine’s  Finest 	
Ballantine’s 10 YO  	  
Ballantine’s 17 YO  	  
Ballantine’s 21 YO 	
Chivas Regal 12 YO	  
Chivas Regal 18 YO	
Jameson 	  
Jack Daniel’s 	  

LikÖre

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40,5% vol. 40 ml

alk. 50,5% vol. 40 ml

 alk. 38% vol. 40 ml

alk. 38% vol. 40 ml

alk. 20% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 17% vol. 40 ml

 alk. 15% vol. 40 ml

alk. 35% vol. 40 ml

alk. 18% vol. 40 ml

alk. 18% vol. 40 ml

alk. 11% vol. 40 ml



Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!
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Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Śniadanie rybaka 32,00 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,  
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,  
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra   29,00 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami, 
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza 29,00 zł
jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem, mieszane sałaty  
z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego 29,00 zł
rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa, 
kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege) 29,00 zł
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,  
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami

Jajecznica na maśle  13,00 zł
(3 jajka), z cebulą lub boczkiem  

Swojskie parówki z wody (2 szt.)   9,00 zł
Deska serów   26,00 zł
Deska swojskich wędlin   28,00 zł
Deska swojskich wędlin i serów   28,00 zł
Pieczywo (2 szt.)   5,00 zł
Masło  6,00 zł

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Zupy
Pikantna zupa rybna  250 ml 15 zł
Łagodna zupa rybna 250 ml  15 zł
z zielonymi warzywami
Domowy rosół z makaronem i warzywami 250 ml 10 zł
Pomidorowa z makaronem  250 ml 11 zł
Żurek na wędzonce   250 ml 16 zł
podany z mięsnym gołąbkiem, białą kiełbasa i pieczywem
Barszcz czerwony  250 ml 14 zł
podany z domowym pasztecikiem

Dania rybne
Smażony filet z dorsza 200 g 38 zł
podany z masłem czosnkowym, frytkami i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 39 zł
podany z musem ziemniaczanym, sosem koperkowo-czosnkowym
i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 41 zł
podany na gniecionych ziemniakach z kurkami w śmietanie
i surówką
Pieczony filet z dorsza 200 g 46 zł
podany na gniecionych ziemniakach z boczkiem i ziołami,
sosem krewetkowym oraz orzeźwiającą sałatką
Pieczony filet z dorsza w papilocie 200 g 42 zł
w aromacie cytrusów i tymianku, podany z ryżem i warzywami
Grillowany filet z łososia 200 g 43 zł
podany z frytkami i surówką
Pieczony filet z łososia 200 g 45 zł
w aromacie cytrusów, podany z pieczonym ziemniakiem i sosem tzatziki
Pieczony filet z halibuta w papilocie 200 g 42 zł
podany z pieczonymi ziemniakami w aromacie czosnku
i fasolką szparagową
Smażony filet z sandacza 200 g 39 zł
podany ze smażonymi ziemniakami, warzywami, sosem tzatziki i surówką
Smażony turbot  (Cena zależna od wagi ryby)
podany z frytkami i zestawem surówek

(tusza turbot 100 g – 15 zł + zestaw 14 zł)
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Śniadanie rybaka 39,00 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,  
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,  
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra   38,00 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami, 
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza 38,00 zł
jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem, mieszane sałaty  
z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego 36,00 zł
rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa, 
kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege) 38,00 zł
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, tatar z awokado,  
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami

Jajecznica na maśle  17,00 zł
(3 jajka), z cebulą lub boczkiem  

Parówki z wody (2 szt.)   11,00 zł
Deska serów   33,00 zł
Deska wędlin własnego wyrobu 38,00 zł
Deska wędlin własnego wyrobu i serów   38,00 zł
Pieczywo własnego wypieku (3 szt.)   7,00 zł
Masło  8,00 zł

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

1,3,7,10,11

400g

1,3,7,10,11

400g

1,3,7,10,11

400g

1,3,7,11

400g

1,10,11

400g

3,7

150g

10

100g

7

200g

10

200g

7,10

200g

1,3,7,11

100g

50g

Bufet śniadaniowy
od 8.00 do 11.00

cena – 34,90 zł / 1 os.
dzieci do 5 lat – bezpłatnie

dzieci od 6 do 8 lat – 17 zł / 1 os.

Zupy
Pikantna zupa rybna  250 ml 15 zł
Łagodna zupa rybna 250 ml  15 zł
z zielonymi warzywami
Domowy rosół z makaronem i warzywami 250 ml 10 zł
Pomidorowa z makaronem  250 ml 11 zł
Żurek na wędzonce   250 ml 16 zł
podany z mięsnym gołąbkiem, białą kiełbasa i pieczywem
Barszcz czerwony  250 ml 14 zł
podany z domowym pasztecikiem

Dania rybne
Smażony filet z dorsza 200 g 38 zł
podany z masłem czosnkowym, frytkami i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 39 zł
podany z musem ziemniaczanym, sosem koperkowo-czosnkowym
i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 41 zł
podany na gniecionych ziemniakach z kurkami w śmietanie
i surówką
Pieczony filet z dorsza 200 g 46 zł
podany na gniecionych ziemniakach z boczkiem i ziołami,
sosem krewetkowym oraz orzeźwiającą sałatką
Pieczony filet z dorsza w papilocie 200 g 42 zł
w aromacie cytrusów i tymianku, podany z ryżem i warzywami
Grillowany filet z łososia 200 g 43 zł
podany z frytkami i surówką
Pieczony filet z łososia 200 g 45 zł
w aromacie cytrusów, podany z pieczonym ziemniakiem i sosem tzatziki
Pieczony filet z halibuta w papilocie 200 g 42 zł
podany z pieczonymi ziemniakami w aromacie czosnku
i fasolką szparagową
Smażony filet z sandacza 200 g 39 zł
podany ze smażonymi ziemniakami, warzywami, sosem tzatziki i surówką
Smażony turbot  (Cena zależna od wagi ryby)
podany z frytkami i zestawem surówek

(tusza turbot 100 g – 15 zł + zestaw 14 zł)

alk. 35% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 37,5% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml
alk. 35% vol. 40 ml

alk. 37,5% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 37,5% vol. 40 ml

alk. 37,5% vol. 40 ml

alk. 37,5% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 38% vol. 40 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 38% vol. 40 ml

alk. 14,4% vol. 100 ml

alk. 18% vol. 100 ml

alk. 14,4% vol. 100 ml

alk. 14,4% vol. 100 ml

alk. 25% vol. 40 ml

alk. 30% vol. 40 ml

Jose Cuervo  
Reposado	

Jose Cuervo Silver 	

Patron Silver	

Patron Reposado	

Seagram’s 	

Beefeater    	

Havana 3 YO 	

Havana 7 YO 	

Bacardi 	  
Light Dry 	

Bacardi Black 	

Bacardi Gold 	

Remy Martin 
V.S.O.P. 	

Hennessy V.S. 	

Metaxa***** 	

Metaxa******* 	

Stock 84	

Martini Bianco  	

Martini Dry 	

Martini Rosso 	

Martini Rosato 	

Campari	  

Ramazzotti	

Tequilas

Rum

Wermuts

Gins

Kognaks & brandys

Aperitifs



Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!
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Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S Wodka

Kutter Holzbrett (4 Gläser Likör zur Auswahl) 	
Kaschëbicha Getreidewodka	
Kutter KirschlikÖr	
Kutter QuittelikÖr	
Kutter ZitronenlikÖr	
Kutter StachelbeerenlikÖr
Kutter Bernstein	

Hausgemachte GetrÄnke nach Kutter Art

 160 ml

alk. 40% vol. 40 ml

alk. 18% vol. 40 ml

alk. 18% vol. 40 ml

alk. 18% vol. 40 ml

alk. 18% vol. 40 ml

alk. 18% vol. 40 ml

Finlandia Vodka	
Finlandia Lime	
Finlandia Grapefruit	
Finlandia Cranberry	
Finlandia Blackurant	
Finlandia Coconut	
J.A. Baczewski	
Ostoya	
Ostoya Schwarz	
Wyborowa 	
Weißer Storch	
Absolut 	
Becherovka 	
Krupnik Honey Liqueur	
Żołądkowa Gorzka 	



 	 PLN 28,00

	 PLN 28,00

   	 PLN 32,00

   	 PLN 38,00

 	 PLN 27,00

	 PLN 26,00

	 PLN 27,00

	 PLN 35,00  

	 PLN 30,00

	 PLN 29,00

	 PLN 28,00

 	 PLN 31,00

	 PLN 33,00

	 PLN 29,00

	 PLN 29,00

	 PLN 18,00

Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

SStali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

Cosmopolitan  	
Absolut Lime 40 ml, Cointreau 20 ml, Moosbeerensaft 50 ml, Zitronensaft

Daiquiri  	
Rum Havana Club 40 ml, Zuckersirup, Limonensaft

Whisky Sour   	
Whisky 40 ml, Limettensaft 30 ml, Zuckersirup 20 ml, 2 Angostura-Schuss und Protein 

Pornstar Martini  	
Wódka Finlandia 40 ml, proseco 20 ml, passoa 20 ml,  Limone 20 ml, Vanillesirup, Passionsfruchtsirup

Campari Orange 	
Campari 40 ml, Orangensaft 100 ml

Malibu Milk 	
Malibu 40 ml, Kondensmilch 60 ml, Kokossirup

Malibu Funky 	
Malibu 40 ml, Cranberrysaft, Limone

Negroni 	  
Gin Seagram’s 30 ml, Martini Rosso 30 ml, Campari 30 ml, Orangensaft

Cuba Libre	
Rum Havana 40 ml, Coca-Cola, Limonensaft

Błękitna Laguna 	  
Finlandia Wodka 40 ml, Blue Curaçao 20 ml, Sprite, Zitronensaft

Gin&Tonic    	
Gin Seagram`s 40 ml, Tonic Kinley, Zitrone 

Margarita 	  
Tequila Jose Cuervo Silver 40 ml, Cointerau 20 ml, Zitronensaft, Salz

Mojito 	  
Havana Club Rum 40 ml, braunen Zucker, frische Minze, 
Limone, Sprudelwasser

Caipirinha 	  
Cachaca Cana-Rio 40 ml, braunen Zucker, Limone

Kamikaze	  
Finlandia Wodka 40 ml, Blue Curaçao 20 ml, Zitronensaft

Wściekły Pies 	  
Finlandia Wodka 40ml, Himbeersaft, Tabascosauce

Drinks



 	 PLN 35,00

	 PLN 35,00
 

	 PLN 32,00

	 PLN 46,00

 	 PLN 35,00

  	 PLN 31,00

	 PLN 35,00

	 PLN 36,00

	 PLN 32,00

	 PLN 32,00

Aperol Spritz  	 	 26 zł
Aperol 60 ml, Prosecco 90 ml, woda gazowana, pomarańcz
Hugo              25 zł
Prosecco 120 ml, syrop z kwiatów czarnego bzu 40 ml, 
woda gazowana, świeża mięta, limonka
Mimoza           23 zł
Prosecco 100 ml, Cointreau 20 ml, sok ze świeżych pomarańczy
Long Island Iced Tea	 	 	 	 	 	    29 zł
Rum Havana Club 20 ml, tequila Olmeca Silver 20 ml, 
gin Seagram's 20 ml, wódka Wyborowa 20 ml, Pepsi, syrop cukrowy, 
sok z limonki, sok z cytryny
Sex on the Beach   24 zł
Wódka Wyborowa 20 ml, Cointreau 20 ml, likier brzoskwiniowy 20 ml,
sok z żurawiny, sok pomarańczowy
Tequila Sunrise              23 zł
Tequila Olmeca Silver 40 ml, sok pomarańczowy, 
syrop grenadine, sok z cytryny
Old Fashioned          22 zł
Bourbon Wild Turkey 40 ml, Angostura, brązowy cukier, pomarańcz
El Presidente          22 zł
Rum Havana Club 40 ml, Martini Rosso 20 ml, Blue Curacao 10 ml,
syrop grenadine

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Aperol Spritz   30,00 zł
Aperol 60 ml, Prosecco 90 ml, woda gazowana, pomarańcz

Hugo 29,00 zł
Prosecco 120 ml, syrop z kwiatów czarnego bzu 40 ml,
woda gazowana, świeża mięta, limonka

Mimoza  27,00 zł
Prosecco 100 ml, Cointreau 20 ml, sok ze świeżych pomarańczy

Long Island Iced Tea  35,00 zł
Rum Havana Club 20 ml, tequila Olmeca Silver 20 ml,
gin Seagram’s 20 ml, wódka Wyborowa 20 ml, Cointreau 20 ml, Pepsi,  
syrop cukrowy, sok z limonki, sok z cytryny

Sex on the Beach  28,00 zł
Wódka Wyborowa 40 ml, likier brzoskwiniowy 40 ml,  
sok z żurawiny, sok pomarańczowy

Tequila Sunrise   26,00 zł
Tequila Olmeca Silver 40 ml, sok pomarańczowy, syrop grenadine, 

Old Fashioned  28,00 zł
Bourbon Wild Turkey 81 40 ml, Angostura, syrop cukrowy, woda gazowana

El Presidente 29,00 zł
Rum Havana Club 40 ml, Martini Dry 20 ml, Cointreau 5 ml, Angostura,
syrop grenadine

Aperol Spritz   33,00 zł
Aperol 60 ml, Prosecco 90 ml, woda gazowana, pomarańcz

Hugo 33,00 zł
Prosecco 120 ml, syrop z kwiatów czarnego bzu 40 ml,
woda gazowana, świeża mięta, limonka

Mimoza  30,00 zł
Prosecco 100 ml, Cointreau 20 ml, sok ze świeżych pomarańczy

Long Island Iced Tea  38,00 zł
Rum Havana Club 20 ml, tequila Olmeca Silver 20 ml,
gin Seagram’s 20 ml, wódka Wyborowa 20 ml, Cointreau 20 ml, Pepsi,  
syrop cukrowy, sok z limonki, sok z cytryny

Sex on the Beach  31,00 zł
Wódka Wyborowa 40 ml, likier brzoskwiniowy 40 ml,  
sok z żurawiny, sok pomarańczowy

Tom Collins   27,00 zł
Gin 40 ml, sok z cytryny 30 ml, syrop cukrowy 20 ml, top z wody gazowanej 

Old Fashioned  30,00 zł
Bourbon Wild Turkey 81 40 ml, Angostura, syrop cukrowy, woda gazowana

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

SStali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S

Aperol Spritz  	
Aperol 60 ml, Prosecco 90 ml, Sprudelwasser, Orange

Hugo	
Prosecco 120 ml, Holunderblütensirup 40 ml, 
Sprudelwasser, frische Minze, Limone

Mimoza 	
Prosecco 100 ml, Cointreau 20 ml, frischer Orangensaft

Long Island Iced Tea 	
Rum Havana Club 20 ml, Tequila Jose Cuervo Silver 20 ml,
Gin Seagram’s 20 ml, Finlandia Wodka 20 ml, Cointreau 20 ml, 
Coca-Cola, Zuckersirup, Limonensaft, Zitronensaft 

Sex on the Beach 	
Finlandia Vodka 40 ml, Pfirsichlikör 40 ml, 
Moosberensaft, Orangensaft

Espresso Martini  	
Finlandia Vodka 40 ml, Coffeliquer 20 ml, Vinillasiruo 5 ml, Espresso 

Ap Sour Lady 	
Gin 40 ml, Aperol 20 ml, Orangesirup 10 ml, Limettensaft 20 ml, Protein

Old Fashioned 	
Bourbon Wild Turkey 81 40 ml, Angostura, Zuckersirup, Sprudelwasser

Aperol Spitz alkoholferi 	
Aperol 0,0% vol 60 ml, Prosecco 0,0% vol 90 ml, Sprudelwasser, Orange

Hugo alkoholferi 	
Prosecco 0,0% vol 120 ml, HolunderblÜtensirup 40 ml, Sprudelwasser, 
frische Minze, Limone



Frühstücksbuffet
von 8.00 Uhr bis 11.00 Uhr

Preis - PLN 52,00 pro Person

Kinder unter 5 Jahre alt – kostenlos

Kinder zwischen 6 und 8 Jahre alt - PLN 27 pro Person

Bufet śniadaniowy
od 8.00 do 11.00

cena – 34,90 zł / 1 os.
dzieci do 5 lat – bezpłatnie

dzieci od 6 do 8 lat – 17 zł / 1 os.

Zupy
Pikantna zupa rybna  250 ml 15 zł
Łagodna zupa rybna 250 ml  15 zł
z zielonymi warzywami
Domowy rosół z makaronem i warzywami 250 ml 10 zł
Pomidorowa z makaronem  250 ml 11 zł
Żurek na wędzonce   250 ml 16 zł
podany z mięsnym gołąbkiem, białą kiełbasa i pieczywem
Barszcz czerwony  250 ml 14 zł
podany z domowym pasztecikiem

Dania rybne
Smażony filet z dorsza 200 g 38 zł
podany z masłem czosnkowym, frytkami i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 39 zł
podany z musem ziemniaczanym, sosem koperkowo-czosnkowym
i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 41 zł
podany na gniecionych ziemniakach z kurkami w śmietanie
i surówką
Pieczony filet z dorsza 200 g 46 zł
podany na gniecionych ziemniakach z boczkiem i ziołami,
sosem krewetkowym oraz orzeźwiającą sałatką
Pieczony filet z dorsza w papilocie 200 g 42 zł
w aromacie cytrusów i tymianku, podany z ryżem i warzywami
Grillowany filet z łososia 200 g 43 zł
podany z frytkami i surówką
Pieczony filet z łososia 200 g 45 zł
w aromacie cytrusów, podany z pieczonym ziemniakiem i sosem tzatziki
Pieczony filet z halibuta w papilocie 200 g 42 zł
podany z pieczonymi ziemniakami w aromacie czosnku
i fasolką szparagową
Smażony filet z sandacza 200 g 39 zł
podany ze smażonymi ziemniakami, warzywami, sosem tzatziki i surówką
Smażony turbot  (Cena zależna od wagi ryby)
podany z frytkami i zestawem surówek

(tusza turbot 100 g – 15 zł + zestaw 14 zł)

Bufet śniadaniowy
od 8.00 do 11.00

cena – 34,90 zł / 1 os.
dzieci do 5 lat – bezpłatnie

dzieci od 6 do 8 lat – 17 zł / 1 os.

Zupy
Pikantna zupa rybna  250 ml 15 zł
Łagodna zupa rybna 250 ml  15 zł
z zielonymi warzywami
Domowy rosół z makaronem i warzywami 250 ml 10 zł
Pomidorowa z makaronem  250 ml 11 zł
Żurek na wędzonce   250 ml 16 zł
podany z mięsnym gołąbkiem, białą kiełbasa i pieczywem
Barszcz czerwony  250 ml 14 zł
podany z domowym pasztecikiem

Dania rybne
Smażony filet z dorsza 200 g 38 zł
podany z masłem czosnkowym, frytkami i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 39 zł
podany z musem ziemniaczanym, sosem koperkowo-czosnkowym
i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 41 zł
podany na gniecionych ziemniakach z kurkami w śmietanie
i surówką
Pieczony filet z dorsza 200 g 46 zł
podany na gniecionych ziemniakach z boczkiem i ziołami,
sosem krewetkowym oraz orzeźwiającą sałatką
Pieczony filet z dorsza w papilocie 200 g 42 zł
w aromacie cytrusów i tymianku, podany z ryżem i warzywami
Grillowany filet z łososia 200 g 43 zł
podany z frytkami i surówką
Pieczony filet z łososia 200 g 45 zł
w aromacie cytrusów, podany z pieczonym ziemniakiem i sosem tzatziki
Pieczony filet z halibuta w papilocie 200 g 42 zł
podany z pieczonymi ziemniakami w aromacie czosnku
i fasolką szparagową
Smażony filet z sandacza 200 g 39 zł
podany ze smażonymi ziemniakami, warzywami, sosem tzatziki i surówką
Smażony turbot  (Cena zależna od wagi ryby)
podany z frytkami i zestawem surówek

(tusza turbot 100 g – 15 zł + zestaw 14 zł)

cena – 45,00 zł / 1 os.
dzieci do 5 lat – bezpłatnie

dzieci od 6 do 8 lat – 23 zł / 1 os.

Stali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 

zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru. 

Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach 
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym 
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą 
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli
poczekać kilkanaście minut. 

Czas z pewnością nie będzie się dłużył – dzieci zapraszamy do kącika 
zabaw, rodzice mogą zobaczyć jak wyglądał stary Hel – na ścianach 
mamy bogatą kolekcję reprodukcji przedwojennych pocztówek. 
Niektóre z nich liczą sobie ponad 100 lat. Po południu i wieczorami 
pobyt w Kuttrze umili Państwu muzyka na żywo – grają u nas 
pianiści, zespoły jazzowe, rozrywkowe, a także kapele kaszubskie. 
Mamy również miejsce do tańca.

Ajeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić, 
by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących 
do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 

w rękach swoje trofeum – olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć 
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie – spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką

Śniadania
śniadania serwowane są do godziny 11.00

Śniadanie rybaka  28 zł
jajecznica na maśle, swojskie wędliny, ser, twaróg ze szczypiorkiem,
domowy jogurt z owocami, mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret,
pieczywo oraz masło

Śniadanie szypra  27 zł
jajka sadzone na swojskim boczku, swojskie wędliny, domowy jogurt z owocami,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, chrupiąca grzanka

Śniadanie korsarza  25 zł
Jajecznica na maśle, zestaw serów, twaróg ze szczypiorkiem,
mieszane sałaty z warzywami i sosem winegret, pieczywo oraz masło

Śniadanie majtka pokładowego  26 zł
Rogalik Croissant, naleśniki z dżemem, sałatka owocowa,
 kakao z bitą śmietaną

Śniadanie wilka morskiego (wege)  26 zł
Mieszane salaty z warzywami i sosem winegret, tatar z avocado,
kaszka kukurydziana na mleku kokosowym z owocami, pieczywo

W cenie każdego zestawu do wyboru herbata lub kawa

Jajecznica na maśle (3 jajka), z cebulą lub boczkiem  12 zł
Swojskie parówki z wody (2 szt.)  8 zł
Deska serów  22 zł
Deska swojskich wędlin  24 zł
Deska swojskich wędlin i serów  24 zł

Pieczywo (2 szt.)  50 g  3 zł
Masło  50 g  3 zł

Przystawki
Peklowany łosoś w oliwie 150 g                  31 zł
podany z cebulą, pieczywem i masłem
Tatar z łososia  150 g 31 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar wołowy 150 g 34 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem
Tatar ze śledzia  150 g 26 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem
Kaszanka 150 g 24 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką
Śledź na trzy sposoby: 150 g 25 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej
(podany z pieczywem i masłem)
Krewetki duszone w  sosie mango            200 g  32 zł
z papryką, cukinią, czosnkiem i cebulą podane z grzanką
Sałatka z kalmarów  150 g 24 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką
Małże 500 g 33 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 150 g 9 zł

Grzanki
Grzanka z masłem czosnkowym 70 g  8 zł
Grzanka z masłem czosnkowym i serem 120 g  11 zł
Grzanka z bekonem, serem,  200 g  18 zł
pomidorem i jajkiem

Tatar z łososia 35,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar wołowy 39,00 zł
podany z marynatami, jajkiem przepiórki, pieczywem i masłem

Tatar ze śledzia 28,00 zł
podany z marynatami, pieczywem i masłem

Kaszanka 28,00 zł
zapieczona w jabłku, podana z grzanką

Śledź na trzy sposoby: 29,00 zł
na słodko z rodzynkami; w śmietanie; w marynacie korzennej  
(podany z pieczywem i masłem)

Filet ze śledzia w marynacie korzennej 27,00 zł
z rodzynkami i śliwką, podany z pieczywem i masłem

Krewetki duszone w sosie beurre blanc 39,00 zł
ze szparagami, pomidorkami cherry, czosnkiem, chili 
oraz natką pietruszki podane z grzanką

Sałatka z kalmarów  34,00 zł
podana na ciepło z papryką, cebulą i grzanką

Małże 39,00 zł
duszone w delikatnie pikantnym sosie z pomidorów,  
selera naciowego, papryki, podane z grzanką

Helskie szproty 13,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym 11,00 zł

Grzanka z masłem czosnkowym i serem 14,00 zł 

Grzanka z bekonem, serem,   23,00 zł 
pomidorem i jajkiem

Grzanki

Przystawki
Smażona flądra 200 g 29 zł
podana z frytkami i surówką
Smażone  śledzie           200 g                   23 zł
podane z pieczywem i masłem

Dania mięsne
Półmisek szypra dla dwojga 92 zł
cztery rodzaje mięsa;karkówka, schab, pierś z kurczaka, polędwica wieprzowa 
podane z grillowanymi warzywami, ziemniakami, sosem tzatziki i mieszanymi 
sałatami z domowym sosem winegret

Smażony schab z kością 34 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i zasmażaną  kapustą z grzybami
Kurza pierś z kurkami w śmietanie 37 zł
podana na gniecionych ziemniakach z zestawem surówek
Kurza pierś faszerowana szpinakiem i serem feta 34 zł
podana z frytkami z batatów, sosem tzatziki i surówką
Kotlet de volaille 34 zł
podany z frytkami i surówką
Panierowana kurza pierś 28 zł
podana z frytkami i surówką
Pieczona golonka wieprzowa        41 zł
podana z ziemniakami i warzywami, zasmażaną kapustą, chrzanem i
musztardą
Pieczona pierś supreme 38 zł
podana z blanszowanym szpinakiem, pieczonymi warzywami, sosem tzatziki
oraz orzeźwiającą sałatką
Domowy kotlet mielony 28 zł
podany z gniecionymi ziemniakami i maślanym groszkiem z marchewką
Konfitowana kacza noga 39 zł
podana z pieczonymi ziemniakami, modrą kapustą z żurawiną i sosem spod pieczenia
Pieczone żeberka BBQ 36 zł
podane z pieczonymi ziemniakami i sałatką z pikli
Grillowany stek wołowy 61 zł
podany z pieczonym ziemniakiem sosem tzatziki, demi glace pieprzowym
oraz orzeźwiającą sałatką
Grillowany stek z karkówki wieprzowej  36 zł
podany z pieczonymi ziemniakami i warzywami oraz orzeźwiająca sałatką
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   Czas z pewnością nie będzie się dłużył – goście mogą zobaczyć 
jak wyglądał stary Hel – na ścianach mamy bogatą kolekcję 
reprodukcji przedwojennych pocztówek. Niektóre z nich liczą sobie 
ponad 100 lat. Po południu i wieczorami pobyt w Kuttrze umili 
Państwu muzyka na żywo – grają u nas pianiści, zespoły muzyczne,  
a także kapele kaszubskie. 

  Serwujemy przede wszystkim dania rybne przyrządzone według 
tradycyjnych przepisów, bazując w większości na świeżych rybach
prosto z naszych połowów. Polecamy również wyroby własne (w tym
ryby z naszej wędzarni), dania mięsne, z grilla, zupy oraz wyśmienitą
pizzę. Nie używamy półproduktów ani mikrofalówek – wszystko 
przygotowujemy na miejscu, tuż przed podaniem. Prosimy więc 
o cierpliwość, jeśli na zamówione dania będą Państwo musieli 
poczekać kilkanaście minut.

       tali goście, którzy przyjeżdżają do nas z całej Polski i Europy 
       z pewnością pamiętają początki restauracji Kutter – nieduża 
       sala na kilkanaście stolików, ogień na kominku i niezwykły bar 
zrobiony z prawdziwej rybackiej łodzi. Jeśli dodać do tego bogaty 
wybór pysznych dań, nic dziwnego, że w Kuttrze niełatwo było 
znaleźć wolny stolik. Dziś restauracja dysponuje trzema salami, 
ale nie straciła nic ze swego kameralnego charakteru.

A         jeśli podobało się Państwu w Helu, zdradzimy co zrobić,
         by wrócić tu w przyszłym roku. Przy schodach prowadzących
          do sali na piętrze stoi drewniana rzeźba rybaka trzymającego 
w rękach swoje trofeum - olbrzymiego łososia. Wystarczy dotknąć
rybiego ogona i wypowiedzieć w myślach marzenie - spełni się 
na pewno. Sprawdźcie Państwo sami!

S Bufet śniadaniowy
od 8.00 do 11.00

cena – 34,90 zł / 1 os.
dzieci do 5 lat – bezpłatnie

dzieci od 6 do 8 lat – 17 zł / 1 os.

Zupy
Pikantna zupa rybna  250 ml 15 zł
Łagodna zupa rybna 250 ml  15 zł
z zielonymi warzywami
Domowy rosół z makaronem i warzywami 250 ml 10 zł
Pomidorowa z makaronem  250 ml 11 zł
Żurek na wędzonce   250 ml 16 zł
podany z mięsnym gołąbkiem, białą kiełbasa i pieczywem
Barszcz czerwony  250 ml 14 zł
podany z domowym pasztecikiem

Dania rybne
Smażony filet z dorsza 200 g 38 zł
podany z masłem czosnkowym, frytkami i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 39 zł
podany z musem ziemniaczanym, sosem koperkowo-czosnkowym
i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 41 zł
podany na gniecionych ziemniakach z kurkami w śmietanie
i surówką
Pieczony filet z dorsza 200 g 46 zł
podany na gniecionych ziemniakach z boczkiem i ziołami,
sosem krewetkowym oraz orzeźwiającą sałatką
Pieczony filet z dorsza w papilocie 200 g 42 zł
w aromacie cytrusów i tymianku, podany z ryżem i warzywami
Grillowany filet z łososia 200 g 43 zł
podany z frytkami i surówką
Pieczony filet z łososia 200 g 45 zł
w aromacie cytrusów, podany z pieczonym ziemniakiem i sosem tzatziki
Pieczony filet z halibuta w papilocie 200 g 42 zł
podany z pieczonymi ziemniakami w aromacie czosnku
i fasolką szparagową
Smażony filet z sandacza 200 g 39 zł
podany ze smażonymi ziemniakami, warzywami, sosem tzatziki i surówką
Smażony turbot  (Cena zależna od wagi ryby)
podany z frytkami i zestawem surówek

(tusza turbot 100 g – 15 zł + zestaw 14 zł)

Bufet śniadaniowy
od 8.00 do 11.00

cena – 34,90 zł / 1 os.
dzieci do 5 lat – bezpłatnie

dzieci od 6 do 8 lat – 17 zł / 1 os.

Zupy
Pikantna zupa rybna  250 ml 15 zł
Łagodna zupa rybna 250 ml  15 zł
z zielonymi warzywami
Domowy rosół z makaronem i warzywami 250 ml 10 zł
Pomidorowa z makaronem  250 ml 11 zł
Żurek na wędzonce   250 ml 16 zł
podany z mięsnym gołąbkiem, białą kiełbasa i pieczywem
Barszcz czerwony  250 ml 14 zł
podany z domowym pasztecikiem

Dania rybne
Smażony filet z dorsza 200 g 38 zł
podany z masłem czosnkowym, frytkami i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 39 zł
podany z musem ziemniaczanym, sosem koperkowo-czosnkowym
i surówką
Smażony filet z dorsza 200 g 41 zł
podany na gniecionych ziemniakach z kurkami w śmietanie
i surówką
Pieczony filet z dorsza 200 g 46 zł
podany na gniecionych ziemniakach z boczkiem i ziołami,
sosem krewetkowym oraz orzeźwiającą sałatką
Pieczony filet z dorsza w papilocie 200 g 42 zł
w aromacie cytrusów i tymianku, podany z ryżem i warzywami
Grillowany filet z łososia 200 g 43 zł
podany z frytkami i surówką
Pieczony filet z łososia 200 g 45 zł
w aromacie cytrusów, podany z pieczonym ziemniakiem i sosem tzatziki
Pieczony filet z halibuta w papilocie 200 g 42 zł
podany z pieczonymi ziemniakami w aromacie czosnku
i fasolką szparagową
Smażony filet z sandacza 200 g 39 zł
podany ze smażonymi ziemniakami, warzywami, sosem tzatziki i surówką
Smażony turbot  (Cena zależna od wagi ryby)
podany z frytkami i zestawem surówek

(tusza turbot 100 g – 15 zł + zestaw 14 zł)

cena – 45,00 zł / 1 os.
dzieci do 5 lat – bezpłatnie

dzieci od 6 do 8 lat – 23 zł / 1 os.


